
B1.17.1 De groene Michelin-ster 
Der grüne Michelin-Stern

 In een sterrenrestaurant in Utrecht wordt een klassieke oeuf mayonnaise geserveerd in
een nieuw jasje. Het team krijgt onverwacht veel berichten, want het restaurant ontvangt
een Groene Ster tijdens de jaarlijkse uitreiking in Amsterdam. Voor veel chefs is zo'n
erkenning een droom die uitkomt. De Groene Ster gaat naar zaken die enige duidelijke keuzes
maken en bewust rekening houden met natuur, mensen en dieren.

In einem Sternerestaurant in Utrecht wird eine klassische oeuf mayonnaise in einem neuen Gewand serviert.
Das Team bekommt unerwartet viele Nachrichten, denn das Restaurant erhält während der jährlichen
Verleihung in Amsterdam einen Grünen Stern. Für viele Köche ist so eine Anerkennung ein Traum, der wahr
wird. Der Grüne Stern geht an Betriebe, die einige klare Entscheidungen treffen und bewusst Rücksicht nehmen
auf Natur, Menschen und Tiere.

1. Waarom krijgt het restaurant een Groene Ster?

a. Omdat de chef drie sterren heeft gekookt in
één avond 

b. Omdat het restaurant bewust rekening houdt
met natuur, mensen en dieren 

c. Omdat het een nieuw gerecht op de kaart
heeft gezet 

d. Omdat de prijzen in het restaurant laag zijn 

2. Waar werd de Groene Ster bekendgemaakt?

a. Op een kookwedstrijd in Utrecht b. Op de jaarlijkse uitreiking van de
Michelinsterren in Amsterdam 

c. In een advertentie van het restaurant d. Tijdens een tv-programma over mayonaise 
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2. Du schaust dir eine Speisekarte an und wählst ein Gericht mit viel herzhaftem
Geschmack. 

Aufgabe:  Schrijf in drie zinnen wat umami is, waarom het belangrijk is voor een fijn diner (gebruik
want) en in welk gerecht jij het gaat proberen (gebruik dus).

URL:  Umami

Use umami / basissmaken / hartig / diepgang / gerechten / enige
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https://app.colanguage.com/de/niederlaendisch/dialoge/michelin-ster
https://app.colanguage.com/de/niederlaendisch/dialoge/michelin-ster#exercise-1
https://chefonamission.nl/spelen-met-basissmaken-umami/

