B2.32 Im Kochkurs
Modulo 5 Freizeit

B2.32 En la clase de cocina

O Participar en actividades culinarias y talleres
O Sigue y ofrece instrucciones y técnicas de cocina detalladas
O Describir ingredientes, utensilios y métodos de preparacién

El bol (Die Schissel) Cortar en dados (In Wiirfel schneiden)

El tazén (Die Schale) Dorar la cebolla (Die Zwiebel anbréunen)

El cuenco (Die Schiissel (klein)) Rebozar una pechuga (Eine Hdhnchenbrust panieren)

El recipiente  (Der Behiilter) Calentar unasalsa  (Eine Sauce erhitzen)

La cazuela (Der Schmortopf) Cocer a fuego lento  (Bei niedriger Temperatur kocheln lassen)
La olla a presién(Der Schnellkochtopy) Cocer al vapor (Ddmpfen)

El cacharro (Der Topf / das Kochgeschirr)Trocear una manzanalEinen Apfel zerkleinern)

La ensaladera (Die Salatschiissel) Picar carne (Fleisch hacken)

La sopera (Die Suppenschdissel) Rallar queso (Kdse reiben)

El sacacorchos (Der Korkenzieher) Exprimir un limén (Eine Zitrone auspressen)

1. Grammatik: Mindliche Hoflichkeit
Die verbale Hoflichkeit ermdglicht es, die direkte Form eines Satzes zu
verandern, um freundlicher, professioneller oder weniger direkt zu klingen.

1. Die verbale Hoflichkeit kann erreicht werden, indem man das Subjekt verdndert: Man ersetzt
“yo" durch Formen wie “td", “uno” oder Strukturen mit “se”, um zu verallgemeinern oder direkte
Verantwortung zu vermeiden.

2. Das Konditional, das Imperfekt und der Subjunktiv werden verwendet, um Befehle und Bitten
weicher und héflicher zu machen.
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Cambiar sujeto (Subjekt
dndern)
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Ejemplo (Beispiel)

Yo caliento la salsa y siempre se pega (Ich erhitze die Sofse und sie bleibt

Yo Tu immer kleben) Cuando calientas Is salsa, siempre se pega (Wenn du die Sofe
erhitzt, bleibt sie immer kleben)

Yo  Uno Yo hago lo que puedo (ich mache, was ich kann)Uno hace lo que puede (Man
macht, was man kann)

Yo  Se He quemado la salsa (ich habe die SoBe angebrannt)Se ha quemado la salsa

(Die Sof3e ist angebrannt)

Tu Nosotros

Corta la manzana fino (Schneide den Apfel fein)Cortamos la manzana fino (
Wir schneiden den Apfel fein)

Atenuar érdenes (
Anweisungen abschwdéchen)

Ejemplo (Beispiel)

Imperativo
que en condicional +
infinitivo

deber/ tener

Dora la carne (Brdune das Fleisch an)Deberias dorar la carne (Du solitest das
Fleisch anbrdunen)

Pretérito perfecto
Imperfecto de indicativo

Lo has dicho tarde (Du hast es spét gesagt)Podias haberlo dicho antes. (Du
hdttest es friiher sagen kénnen.)

Presente Imperfecto de  Quiero mas informacién (ich méchte mehr Informationen)Quisiera mas
subjuntivo informacion. (ich hdtte gern mehr Informationen.)
1. Cuando el queso demasiado rapido, se te quedan grumos y luego cuesta

integrarlo en la salsa.

2. En estos talleres,
olla a presion.

1. rallas 2. uno

rallas b. ralles ¢. ralldis d. rallo

hace lo que puede, pero conviene preguntar antes de usar la

a. se b. yo c tu d. uno

Umschreiben Sie die Ausdriicke

1. (td) Yo siempre me pongo nervioso antes de una presentacion importante.

(Wenn man eine wichtige Présentation hat, wird man immer nervés.)
2. (se) He perdido el informe y ahora no lo encuentro por ninguna parte.

(Der Bericht ist verschwunden und ist jetzt nirgendwo zu finden.)
3. (uno) Yo hago lo que puedo, pero con tan poco tiempo es dificil.

(Man tut, was man kann, aber mit so wenig Zeit ist das schwierig.)
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2.Ubungen

1. Ordnen Sie jedes Wort seiner Definition zu. o
1efr AL

a. el bol 1. Podrias trocear la manzana en trozos para afiadirla a la ensalada. El:ss

b. cocer a fuego lento 2. Cortar un alimento en cubos pequefios y de tamafio uniforme.
c. cortar en dados 3. Recipiente ancho y abierto para mezclar o contener ingredientes.
d. rebozar una pechuga 4. Cubrir la pechuga con harina, huevo y pan rallado antes de freirla.

e. trocear una manzana 5. Cocinar a baja temperatura durante tiempo prolongado sin hervir fuerte.
a-3b-5c-2d-4e-1

2. Héren Sie sich das Audiofragment an und geben Sie an, ob die folgenden Aussagen wahr
oder falsch sind.

Wabhr Falsch

La hablante preparé una salsa y la mantuvo a baja temperatura para que no 0
hirviera fuerte.
El profesor indicé que las verduras se hicieran en una olla a presion. O O
La manzana se corté en dados para la ensalada y el limén se utilizé para 0 O
alifiarla.
3. WhatsApp

Hola, Marta:

Para el taller del jueves (19:00) vamos a preparar un guiso y una ensalada. ;Te
importaria encargarte de la parte de mise en place del grupo 2?

o dorar la cebolla y dejarla lista
e cortar las verduras en dados
e rallar un poco de queso para el final

Si te falta algun utensilio (bol/tazén/recipiente), dimelo y lo llevo yo. Gracias

— Lucia (coordinacién)

Schreibe eine passende Antwort: ;Te importaria confirmarme si..? / Si te parece, podria... / Te
agradeceria que me indicaras si..
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Wichtige Verben

yo

ta

él/ella/usted
nosotros/nosotras
vosotros/vosotras
ellos/ellas/ustedes
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Trocear (zersden)
Futuro simple
trocearé
trocearas
troceara
trocearemos
trocearéis
trocearadn
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Rebozar (panieren)
Futuro simple
rebozaré
rebozaras
rebozard
rebozaremos
rebozaréis
rebozaran
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