A1.17 Koken en bakken / Cooking and baking
Module 3 Dag tot dag / Day to day

A1.17.1 Reading text:
Huisgemaakte
pannenkoeken met
slagroom en fruit

A1.17.1 Homemade pancakes with whipped cream and
fruit

B https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-
pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit

Video:

https://www.youtube.com/watch?v=pWmls5JAD2k&end=107

Huisgemaakte pannenkoeken met slagroom
en fruit

Tijd: 30 minuten

Kosten: Gemiddeld

Moeilijkheid: Makkelijk

Een huisgemaakt recept voor heerlijke pannenkoeken met

aardbeien, appel en slagroom.
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I ngr ediénten:
e 200 gram bloem

2 eieren

400 ml melk

1 snufje zout

2 eetlepels suiker

Boter om te bakken

Olie

1 appel

4 aardbeien

Slagroom
Stappen:

1. Ingrediénten klaarzetten: Verzamel alle ingrediénten
voor het recept. Je moet de bloem, de eieren, de melk en
het zout mengen.

2. Mengen: Meng alles goed tot een beslag.

3. Snijden: Snijd de appel en de aardbeien in kleine stukjes.
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4. Bakken: Vet de pan in met olie en doe een beetje boter
in de pan. Je kunt nu een beetje beslag in de pan gieten.

5. Fruit toevoegen: Leg een paar stukjes appel en aardbei
op het beslag. Je mag zelf kiezen hoeveel fruit je wilt.

6. Omdraaien: Bak de pannenkoek aan één kant tot hij
bruin is. Daarna moet je de pannenkoek draaien en de
andere kant bakken.

7. Serveren: Leg de pannenkoeken op een bord. Je mag er
suiker en slagroom aan toevoegen.

8. Genieten: Eet de pannenkoeken warm. Dit

huisgemaakte recept is perfect voor ontbijt of lunch!

Geniet van je maaltijd!
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A1.17.1 Huisgemaakte
pannenkoeken met
slagroom en fruit

A1.17.1 Homemade pancakes with whipped cream and
fruit

V4 https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-
pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit

# Oefening1:  Woordbingo

Instructie: 1. Luister minimaal twee keer naar de video en
geef de woorden aan die je hoort. 2. Gebruik de woorden om
een gesprek te vormen met je docent (schrijf je gesprek op).

3. Memoriseer de woorden met de woordentrainer.

Word Translation

het recept the recipe

https://www.colanguage.com Vier | 4



https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit
https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit
https://www.colanguage.com

A1.17 Koken en bakken / Cooking and baking
Module 3 Dag tot dag / Day to day

Word Translation

het meel the flour

de bloem the flour

het zout the salt

de eieren the eggs

de melk the milk

de koekenpan the frying pan
bakken to bake

de boter the butter

de bruine suiker the brown sugar
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A1.17.1 Huisgemaakte
pannenkoeken met
slagroom en fruit

A1.17.1 Homemade pancakes with whipped cream and
fruit

V4 https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-
pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit

¢ Oefening 2: Tekst

Instructie: 1. Lees de tekst in tweetallen. 2. Leer de zinnen

uit het hoofd door de vertaling af te dekken.

https://www.colanguage.com Zes | 6



https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit
https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit
https://www.colanguage.com

A1.17 Koken en bakken / Cooking and baking
Module 3 Dag tot dag / Day to day

https://www.colanguage.com Zeven | 7



https://www.colanguage.com

A1.17 Koken en bakken / Cooking and baking
Module 3 Dag tot dag / Day to day

https://www.colanguage.com Acht | 8



https://www.colanguage.com

A1.17 Koken en bakken / Cooking and baking

Huisgemaakte
pannenkoeken met
slagroom en fruit
Tijd: 30 minuten

Kosten: Gemiddeld

Moeilijkheid: Makkelijk

Een huisgemaakt recept voor

heerlijke pannenkoeken met

aardbeien, appel en slagroom.

Ingrediénten:
e 200 gram bloem

2 eieren

400 ml melk

1 snufje zout

Module 3 Dag tot dag / Day to day
Homemade pancakes

with whipped cream
and fruit

Time: 30 minutes

Cost: Average

Difficulty: Easy

A homemade recipe for delicious
pancakes with strawberries,

apple and whipped cream.
Ingredients:

e 200 grams of flour
o 2eggs

e 400 ml of milk

1 pinch of salt

2 tablespoons of sugar

e Butter for frying
o 2 eetlepels suiker e Oil
e Boter om te bakken e 1 apple
e Olie e 4 strawberries
e 1 appel o Whipped cream
o 4 aardbeien Seps:
e Slagroom https://www. colanguage Frepare ingredients"Negen | 9
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A1.17.1 Huisgemaakte
pannenkoeken met
slagroom en fruit

A1.17.1 Homemade pancakes with whipped cream and
fruit

V4 https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-

pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit

# Oefening 3t vragen over de tekst

Instructie: Lees de bovenstaande tekst en kies het juiste

antwoord.

1. Welke ingrediénten moet je snijden voor het recept?

a. Melk en boter b. Suiker en zout
c. Bloem en eieren d. Appel
aardbeien

2. Wat mag je op de pannenkoeken doen als ze klaar

zijn?

https://www.colanguage.com Tien |

en

10


https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit
https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit
https://www.colanguage.com

A1.17 Koken en bakken / Cooking and baking
Module 3 Dag tot dag / Day to day

a. Melk en eieren b. Olie en bloem

c. Slagroom en suiker d. Boter en gist

3. Wat gebruik je om de pan in te vetten voordat je gaat

bakken?
a. Melk en zout b. Boter en gist
c. Water en suiker d. Olie en boter

4. Wat moet je doen nadat je het beslag in de pan hebt

gegoten?
a. Fruit op het beslag leggen b. De
appels snijden c. Het beslag mengen

d. De pannenkoek direct omdraaien

Solutions:
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A1.17.1 Huisgemaakte
pannenkoeken met
slagroom en fruit

A1.17.1 Homemade pancakes with whipped cream and
fruit

V4 https://app.colanguage.com/dutch/reading/huisgemaakte-
pannenkoeken-met-slagroom-en-fruit

R Oefening 4: Openingsvragen voor

gesprekken

Instructie: Bespreek de volgende vragen met je leraar met
behulp van de woordenschat uit deze les, en schrijf je

antwoorden op.

1. Welke ingrediénten gebruik je om het beslag te maken?
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3. Wat doe je met het fruit als je de pannenkoeken bakt?

4. Wat vind jij lekker om op pannenkoeken te doen en

waarom?
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