B1.17.1 De groene Michelin-ster
De groene Michelin-ster

In een sterrenrestaurant in Utrecht maakt een chef een klassieke oeuf mayonnaise in een Z&m
nieuw jasje. Het team krijgt onverwacht een Groene Ster, die wordt aangekondigd tijdens de Iil v
jaarlijkse uitreiking van de Michelinsterren in Amsterdam. Voor veel koks is zo'n prijs een
droom die uitkomt. De Groene Ster gaat naar chefs die rekening houden met de natuur, het

milieu, mensen en dieren. Bij drie sterren is het eten zo bijzonder dat je er speciaal voor wilt

reizen.

In a Michelin-star restaurant in Utrecht, a chef makes a classic oeuf mayonnaise with a new twist. The team
unexpectedly receives a Green Star, which is announced during the annual award ceremony of the Michelin

stars in Amsterdam. For many cooks, such a prize is a dream come true. The Green Star goes to chefs who take

into account nature, the environment, people, and animals. With three stars, the food is so special that you
would want to travel especially for it.

1. Waarom krijgt het restaurant in Utrecht de Groene Ster?

a. Omdat het restaurant alleen Franse gerechten b. Omdat het restaurant de goedkoopste

serveert menukaart heeft
¢. Omdat het restaurant drie Michelinsterren d. Omdat de chef bewust rekening houdt met
heeft natuur, mensen en dieren

2. Waar wordt de Groene Ster bekendgemaakt?
a. In Utrecht tijdens een restaurantfestival b. In Amsterdam tijdens de jaarlijkse uitreiking
van de Michelinsterren

c. Op televisie in een kookprogramma d. In Parijs bij een internationale wedstrijd
1-d 2-b
2. You choose a dish in a restaurant with a deep, savory flavor.

Task: Schrijf in drie zinnen wat umami is, waarom het belangrijk is voor een fijn diner (gebruik want)
en in welk gerecht jij het binnenkort gaat uitproberen (gebruik dus).

URL: Umami
Use in your answer: umami / basissmaken / hartig / gerechten / diepgang / enige
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https://app.colanguage.com/dutch/dialogues/michelin-ster
https://app.colanguage.com/dutch/dialogues/michelin-ster#exercise-1
https://chefonamission.nl/spelen-met-basissmaken-umami/

