A1.17 Koken en bakken
Cooking and baking
https://app.colanguage.com/dutch/syllabus/a1/17

De bloem (Flour) Huisgemaakt
De boter (Butter) Bakken

De gist (Yeast) Mengen

De ingrediénten (Ingredients) Snijden

De olie (0il) Wegen

De suiker (Sugar) Draaien

De slagroom (Cream) Omdraaien
Het recept (Recipe) Kunnen
Een snufje zout (A pinch of salt) Mogen
Kilogram (Kilogram) Moeten
Gram (Gram)

(Homemade)

(To bake)

(To mix)

(To cut)

(To weigh)

(To turn)

(To turn over)

(Can / to be able to)
(May / to be allowed to)
(Must / to have to)

1. Dialogue: Pannenkoeken bakken op het werk

Instructeur Ko: Vandaag gaan we pannenkoeken bakken. Jullie
moeten goed samenwerken.

Collega: Leuk! Hoe beginnen we?

(Today we're going to make pancakes.
You need to work well together.)

(Great! How do we start?)

Instructeur Ko: Neem bloem, eieren, een snufje zout en melk. Dat (Take flour, eggs, a pinch of sait and milk.

zijn de ingrediénten voor een klassieke
pannenkoek.

Collega: Oké, dat is voor het deeg. En wat doen we
daarna?

Instructeur Ko: Doe alles in een kom en meng het goed. Roer tot
je een beslag zonder klontjes hebt.

Collega: Moeten we nog ergens op letten?

Instructeur Ko: Je kunt een beetje extra melk toevoegen als je
een dunner beslag wilt.

Collega: En hoe bakken we de pannenkoeken?

Instructeur Ko: De pan moet heet zijn voordat jullie het beslag
erin doen. Draai de pannenkoek om als je kleine
gaatjes in het beslag ziet.

Collega: Super, we gaan beginnen!
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Those are the ingredients for a classic
pancake.)

(Okay, that's for the batter. What do we
do next?)

(Put everything in a bowl and mix it well.
Stir until the batter is smooth and lump-
free.)

(Is there anything else we should watch
out for?)

(You can add a little extra milk if you
want a thinner batter.)

(And how do we cook the pancakes?)

(The pan should be hot before you add
the batter. Flip the pancake when you see
small holes in the batter.)

(Great, let's get started!!)
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1. Wat gaan ze vandaag doen?
a. Ze gaan pannenkoeken bakken. b. Ze gaan salade snijden.
. Ze gaan brood met gist bakken. d. Ze gaan een huisgemaakt dessert met
slagroom maken.
2. Welke ingrediénten heb je nodig voor de klassieke pannenkoek?

a. Olie, gist, bloem en water. b. Bloem, suiker, olie en gist.
c. Bloem, eieren, een snufje zout en melk. d. Boter, slagroom, suiker en melk.
1-a 2-c

2. Grammar: Modal verbs (moeten, kunnen, mogen)
Modal verbs such as moeten, kunnen and mogen express obligations, possibilities and
permissions.

1. Must indicates obligations, as in 'Je moet op tijd komen'.
2. Can is used for possibilities or abilities, such as 'lk kan koken'.

3. Mogen gives permission or prohibition, such as 'Je mag hier niet roken'.

Persoon (Person) Moeten (Must/ have to) Kunnen (Can / to be able to) Mogen (May / allowed to)

1k moet (must / have to) kan (can /is able to) mag (may / is allowed to)
Jij moet (must / have to) kan (can /is able to) mag (may / is allowed to)
Hij/Zij/Het moet (must / has to) kan (can /s able to) mag (may / is allowed to)
Wij moeten (must / have to) kunnen (can / to be able to) mogen (may / allowed to)
Jullie moeten (must / have to) kunnen (can / to be able to) mogen (may / allowed to)
Zij moeten (must / have to) kunnen (can / to be able to) mogen (may / allowed to)
1. Wijj de ingrediénten eerst wegen voordat we gaan bakken.
a. mogen b. kunnen ¢. moeten d. moet
2. Jij vandaag de slagroom draaien; ik doe de boter en de suiker.
a. mogen b. mag ¢. moet d. kan
3. In dit recept je het zout weglaten als je wilt.
a. kan b. kunnen ¢. mag d. kun
4. Jullie het recept goed lezen voordat jullie beginnen met snijden.
a. moet b. kan ¢. mogen d. moeten

1. moeten 2. mag 3. kan 4. moeten
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3.Exercises

1. Recipe of the month: homemade pancakes (Audio available in app)

Words to use: snufje, moet, olie, bloem, suiker, mengt, draai, boter, huisgemaakte, weegt

In de nieuwsbrief van het werk staat een recept voor pannenkoeken. Je hebt

, eieren, melk, een zout en een beetje

nodig. Je 200 gram bloem en dat

met de eieren en de melk in een grote kom. Het deeg glad zijn, zonder
klontjes.

Verwarm een koekenpan met of . De pan moet goed

heet zijn. Je kunt een kleine lepel deeg in de pan doen. Wacht even en de

pannenkoek dan om. Je kunt de pannenkoeken eten met suiker, stroop of slagroom. Je collega’s
mogen zelf kiezen wat ze erop doen.

The company newsletter contains a recipe for homemade pancakes. You need flour, eggs, milk, a pinch of salt and a
little sugar. Weigh 200 grams of flour and mix it with the eggs and the milk in a large bowl. The batter should be
smooth, without lumps.

Heat a frying pan with oil or butter. The pan should be hot. Spoon a small amount of batter into the pan. Wait a
moment and then flip the pancake. You can eat the pancakes with sugar, syrup or whipped cream. Your colleagues
can choose what to put on them.

1. Welke ingrediénten heb je nodig voor de pannenkoeken?

2. Wat moet je eerst doen met de bloem, de eieren en de melk?

2. Match each beginning with its correct ending.

1. Voor dit brood moet je eerst a. goed wegen voor het recept.

2. Kun jij de boter b. in kleine stukjes snijden?

3. We moeten de ingrediénten c. de bloem en de gist mengen.

4. Voor pannenkoeken mag je d. een beetje suiker en zout pakken.

1-c: For this bread, you should first mix the flour and the yeast. 2-b: Could you cut the butter into small pieces? 3-a: We need
to weigh the ingredients carefully for the recipe. 4-d: For pancakes, you can use a little sugar and salt.

3. Choose the correct solution
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1. Je bentin Nederland, dus je de (You are in the Netherlands, so you should

ingrediénten in gram en kilogram wegen. weigh the ingredients in grams and kilograms.)
a. moet b. moeten c. mag d. kan
2. Inditrecept je geen suiker gebruiken,  (In this recipe you may not use sugar, only a
alleen een beetje honing. little honey.)
a. mag b. moet ¢. kan d. mogen
3.Wij___ geentaart bakken zonder bloem  (We cannot bake a cake without flour and
en boter. butter.)
a. kunnen b. mogen ¢. kan d. kun
4. Jullie de oven eerst aanzetten, daarna  (You (plural) must turn on the oven first; then
kunnen jullie de cake in de oven doen. you can put the cake in it.)
a. moet b. moeten c. mogen d. kan

1. moet 2. mag 3. kunnen 4. moeten

4. Complete the dialogues

a. Samen pannenkoeken bakken thuis

Vriend Mark: Weet je het recept al voor de (Do you know the pancake recipe already, or
pannenkoeken, of moeten we even kijken? should we check it?)

Student: 1. (We should check it; how much flour and milk do

we need?)

Vriend Mark: We hebben 300 gram bloem, twee eieren  (We need 300 grams of flour, two eggs and a
en een snufje zout nodig, ik zal alles pinch of salt. I'l weigh everything.)
wegen.

Student: 2. (Okay, I'll get the milk and the oil and mix

everything in the bowl.)

b. Ingrediénten kopen in de supermarkt

Student: Hallo, ik wil een cake bakken, maar ik (Hello, | want to bake a cake, but | can't find
kan de bloem en de gist niet vinden. the flour and the yeast.)
Supermarktmedewerker: 3. (The flour is on the left, and the yeast is over
there by the sugar.)
Student: Moet ik ook boter en slagroom kopen (Should I also buy butter and whipped cream
voor een simpele cake? for a simple cake?)
Supermarktmedewerker: 4. (You should get butter. Whipped cream is

optional — it's not necessary, it's extra.)

1. We moeten even kijken; hoeveel bloem en melk moeten erin? 2. Oké, dan kan ik de melk en de olie pakken en alles
mengen in de kom. 3. De bloem staat hier links, en de gist staat daar bij de suiker. 4. Je moet boter hebben, slagroom mag,
maar het hoeft niet, dat is extra.

5. Practice in pairs or with your teacher.
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1. Je bent op je werk. Er is een teamlunch en jij stelt voor om iets simpels te bakken. Vertel wat je wilt
bakken en welke ingrediénten je nodig hebt. (Gebruik: de ingrediénten, het recept, bakken)

Voor de ingrediénten

2. Je bent in de supermarkt. Je wilt een taart maken, maar je weet niet waar de bloem staat. Vraag een
medewerker om hulp. (Gebruik: de bloem, kunnen, alstublieft)

Kunt u mij

3. Je kookt thuis met een vriend. Jij legt uit dat jullie eerst alles moeten snijden en dan mengen.
(Gebruik: snijden, mengen, moeten)

We moeten nu

4. Je bent op bezoek bij vrienden. lemand vraagt of jij slagroom op de taart wilt. Antwoord en zeg ook
wat jij lekker vindt. (Gebruik: de slagroom, ik vind ... lekker, mogen)

Ja, ik wil

6. Write 4 or 5 sentences about how you cook or bake something simple at home and what
you need for it.

Ik heb ... nodig voor dit recept. / Eerst moet ik ... doen. / Daarna kan ik ... / Ik eet het graag met ...

4. Important verbs

Moeten Kunnen Mogen
ik moet kan mag
jij/je moet kunt mag
hij/zij/ze/het moet kan mag
wij/we moeten kunnen mogen
jullie moeten kunnen mogen
zij/ze moeten kunnen mogen
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