B1.17.1 De groene Michelin-ster
La estrella Michelin verde

In een sterrenrestaurant in Utrecht wordt een klassieke oeuf mayonnaise geserveerd in S
een nieuw jasje. Het team krijgt onverwacht veel berichten, want het restaurant ontvangt Eis;
een Groene Ster tijdens de jaarlijkse uitreiking in Amsterdam. Voor veel chefs is zo'n
erkenning een droom die uitkomt. De Groene Ster gaat naar zaken die enige duidelijke keuzes

maken en bewust rekening houden met natuur, mensen en dieren.

En un restaurante con estrella en Utrecht se sirve un cldsico oeuf mayonnaise con un nuevo toque. El equipo

recibe inesperadamente muchos mensajes, porque el restaurante recibe una Estrella Verde durante la
ceremonia anual de entrega en Amsterdam. Para muchos chefs, un reconocimiento asi es un suefio hecho
realidad. La Estrella Verde se otorga a establecimientos que toman algunas decisiones claras y de forma
consciente tienen en cuenta la naturaleza, a las personas y a los animales.

1. Waarom krijgt het restaurant een Groene Ster?
a. Omdat het een nieuw gerecht op de kaart b. Omdat de chef drie sterren heeft gekookt in
heeft gezet één avond
c. Omdat het restaurant bewust rekening houdt d. Omdat de prijzen in het restaurant laag zijn
met natuur, mensen en dieren

2. Waar werd de Groene Ster bekendgemaakt?

a. Tijdens een tv-programma over mayonaise b. In een advertentie van het restaurant
c. Op de jaarlijkse uitreiking van de d. Op een kookwedstrijd in Utrecht
Michelinsterren in Amsterdam
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2. Estas mirando un menu y eliges un plato con mucho sabor umami.

Task: Schrijf in drie zinnen wat umami is, waarom het belangrijk is voor een fijn diner (gebruik want)
en in welk gerecht jij het gaat proberen (gebruik dus).

URL: Umami

Use in your answer: umami / basissmaken / hartig / diepgang / gerechten / enige

één | 1


https://app.colanguage.com/es/neerlandes/dialogos/michelin-ster
https://app.colanguage.com/es/neerlandes/dialogos/michelin-ster#exercise-1
https://chefonamission.nl/spelen-met-basissmaken-umami/

