A1.17.1 Tradycyjny przepis na pierogi

Receta tradicional de pierogi

1. Jaka wode wlewa osoba do miski?

a. Wode o temperaturze okoto czterdziestu b. Wode gazowang

stopni Celsjusza

c. Mleko podgrzane do czterdziestu stopni d. Zimng wode z lodowki
2. Co dodaje osoba do wody jako nastepny krok?

a. Drozdze i jogurt b. Olej, sél i jajko

c. Tylko make i pieprz d. Dwie tyzki cukru i masto
1-a 2-b

2. Lee el dialogo y responde a las preguntas.

.Kocham gotowac¢” - jeden z najpopularniejszych kanatéw kulinarnych na polskim
YouTube

"Me encanta cocinar” - uno de los canales de cocina mds populares en el YouTube polaco

Czestaw: Wczoraj zrobitem pierogi. (Ayer hice pierogi.)

Celina: 000, serio? Sam je robites? (¢Oh, en serio? ;Los hiciste tu solo?)

Czestaw: No jasne. (Si; claro.)

Celina:  Z czym byly? (¢Con qué eran?)

Czestaw: Z ziemniakami i biatym serem. Troche cebuli, (Con patatas y queso blanco. Un poco de cebolla,
troche czosnku — klasyka. un poco de gjo: lo cldsico.)

Celina: Haha, brzmi dobrze. A ciasto? (aja, suena bien. ;Y la masa?)

Czestaw: Normalne: maka, jajko, sél i odrobina oleju. (Normal: harina, huevo, sal y un poco de aceite.)

Celina: Duzo roboty? (¢Mucho trabajo?)

Czestaw: No, troche. W sumie pie¢ godzin. (Bueno, un poco. En total, cinco horas.)

Celina:  O! To bardzo dtugo. (iOh! Eso es mucho tiempo.)

Czestaw: Troche sie nie wyspatem, ale byto warto. (No dormi mucho, pero vali6 la pena.)

1. Z czym byly pierogi Czestawa? (;Con qué eran los pierogi de Czestaw?)

a. Z ziemniakami i biatym serem. b.Z miesem i pieprzem.
. Z cukrem i maka. d. Z cebulg i sola.
2. lle czasu zajeto Czestawowi robienie pierogéw? (;Cudnto tiempo le llevé a Czestaw hacer los pierogi?)
a. Pie¢ minut. b. Dwie godziny.
c. Jedna godzina. d. Pie¢ godzin.
1-a 2-d
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