
B1.17.1 De groene Michelin-ster 
L'étoile Michelin verte

 

In een sterrenrestaurant in Utrecht wordt een klassieke oeuf mayonnaise geserveerd in
een nieuw jasje. Het team krijgt onverwacht veel berichten, want het restaurant ontvangt
een Groene Ster tijdens de jaarlijkse uitreiking in Amsterdam. Voor veel chefs is zo'n
erkenning een droom die uitkomt. De Groene Ster gaat naar zaken die enige duidelijke keuzes
maken en bewust rekening houden met natuur, mensen en dieren.

Dans un restaurant étoilé à Utrecht, un oeuf mayonnaise classique est servi dans un nouvel habit. L’équipe
reçoit de manière inattendue beaucoup de messages, car le restaurant obtient une Étoile Verte lors de la
cérémonie annuelle à Amsterdam. Pour beaucoup de chefs, une telle reconnaissance est un rêve qui se réalise.
L’Étoile Verte est attribuée aux établissements qui font certaines choix clairs et tiennent consciemment compte
de la nature, des personnes et des animaux.\/p>

1. Waarom krijgt het restaurant een Groene Ster?

a. Omdat de prijzen in het restaurant laag zijn b. Omdat het een nieuw gerecht op de kaart
heeft gezet 

c. Omdat het restaurant bewust rekening houdt
met natuur, mensen en dieren 

d. Omdat de chef drie sterren heeft gekookt in
één avond 

2. Waar werd de Groene Ster bekendgemaakt?

a. Op een kookwedstrijd in Utrecht b. Tijdens een tv-programma over mayonaise 

c. In een advertentie van het restaurant d. Op de jaarlijkse uitreiking van de
Michelinsterren in Amsterdam 

1-c 2-d

 

2. Tu regardes une carte et tu choisis un plat au goût bien savoureux. 

Tâche:  Schrijf in drie zinnen wat umami is, waarom het belangrijk is voor een fijn diner (gebruik want)
en in welk gerecht jij het gaat proberen (gebruik dus).

URL:  Umami

Use in your answer: umami / basissmaken / hartig / diepgang / gerechten / enige
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https://app.colanguage.com/fr/neerlandais/dialogues/michelin-ster
https://app.colanguage.com/fr/neerlandais/dialogues/michelin-ster#exercise-1
https://chefonamission.nl/spelen-met-basissmaken-umami/

