A1.17.1 Tradycyjny przepis na pierogi

Recette traditionnelle des pierogi

1. Jaka wode wlewa osoba do miski?
a. Wode o temperaturze okoto czterdziestu
stopni Celsjusza
c. Wode gazowang

2. Co dodaje osoba do wody jako nastepny krok?
a. Tylko make i pieprz
. Dwie tyzki cukru i masto

3. lle maki wsypuje osoba do miski?
a. Trzy tyzki maki

c. Pot kilograma maki pszennej

b. Zimng wode z lodéwki

d. Mleko podgrzane do czterdziestu stopni

b. Drozdze i jogurt
d. Olej, sél i jajko

b. Dwiesdcie graméw maki kukurydzianej

d. Jeden kilogram maki zytniej

4. Co trzeba zrobic z ciastem, zanim zacznie sie lepi¢ pierogi?

a. Przykryc¢ i zostawi¢ w cieptym miejscu na co
najmniej dwadziescia minut
c. Posypa¢ cukrem pudrem

1-a 2-d 3-c4-a

2. Lisez le dialogue et répondez aux questions.

b. Dodac jeszcze jedno jajko i nie mieszaé

d. Wtozy¢ do lodéwki na catg noc

.Kocham gotowaé” - jeden z najpopularniejszych kanatéw kulinarnych na polskim

YouTube

«'adore cuisiner» - ['une des chaines culinaires les plus populaires sur YouTube en Pologne

Czestaw: Wczoraj zrobitem pierogi.

Celina:  Oo0, serio? Sam je robites?

Czestaw: No jasne.

Celina:  Z czym byty?

Czestaw: Z ziemniakami i biatym serem. Troche
cebuli, troche czosnku — klasyka.

Celina: Haha, brzmi dobrze. A ciasto?

Czestaw:

Celina: Duzo roboty?

Czestaw: No, troche. W sumie pie¢ godzin.

Celina: O! To bardzo dtugo.

Czestaw: Troche sie nie wyspatem, ale byto warto.

(Hier, j'ai préparé des pierogi.)

(Oh, vraiment ? Tu les as faits toi-méme ?)

(Bien sar.)

(Ils étaient farcis de quoi ?)

(Avec des pommes de terre et du twardg (fromage blanc).
Un peu d'oignon, un peu d'ail — un classique.)

(Haha, ¢a a l'air délicieux. Et la pdte ?)

Normalne: maka, jajko, sél i odrobina oleju. (Simple : farine, ceuf, sel et un peu d'huile.)

(Ca demande beaucoup de travail ?)
(Oui, un peu. Au total, cing heures.)
(Oh ! C'est trés long.)

(/'ai un peu manqué de sommeil, mais ¢a en valait la
peine.)
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https://app.colanguage.com/fr/polonais/dialogues/tradycyjny-przepis-na-pierogi
https://app.colanguage.com/fr/polonais/dialogues/tradycyjny-przepis-na-pierogi#exercise-1

1. Z czym byly pierogi Czestawa?

a. Z miesem i pieprzem. b. Z cukrem i maka.
c. Z ziemniakami i biatym serem. d. Z cebulg i sola.
2. lle czasu zajeto Czestawowi robienie pierogéw?
a. Dwie godziny. b. Jedna godzina.
c. Pie¢ godzin. d. Pie¢ minut.
1-c 2-c
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