
B1.17 Feine Küche 

☐ Lerne, anspruchsvolle Geschmäcker auszudrücken
☐ Verstehen Sie eine erweiterte Speisekarte  

das Buffet (il buffet) das hausgemachte Essen (il cibo fatto in casa)

das Luxusrestaurant (il ristorante di lusso) die internationale Küche (la cucina internazionale)

das Lokal (il locale) den ersten Gang bringen (portare il primo piatto)

der Service (il servizio) Prost! (Cin cin!)

das Weinglas (il bicchiere da vino) lecker (delizioso)

die Flasche (la bottiglia) prima (ottimo)

das Mineralwasser (l'acqua minerale) scharf (piccante)

die Suppe (la zuppa) kosten (assaggiare)

die Soße (la salsa) satt (sazio)

das Schnitzel (la cotoletta) halb durch (cotto al punto medio)

die Vorspeise (l'antipasto) gut durch (ben cotto)

der Hauptgang (il secondo piatto) der Reservewein (il vino di riserva)

die Nachspeise (il dessert)
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1.Esercizi

1. Abbina ogni parola alla sua definizione. 

a. die Vorspeise 1. Das wichtigste Gericht, das nach der Vorspeise serviert wird.

b. der
Hauptgang

2. Ein süßes Gericht oder Obst, das man nach dem Essen isst.

c. die Nachspeise 3. Ein kleiner Gang, den man vor dem Hauptgericht isst.

d. kosten 4. So ist Fleisch, wenn es innen noch rosa und nicht komplett durchgegart ist.

e. halb durch
5. Etwas probieren, zum Beispiel ein Gericht oder Wein, um den Geschmack zu
prüfen.

a-3 b-1 c-2 d-5 e-4

2. Recensione del ristorante: una serata in un ristorante di lusso (Audio disponibile
nell’app) 
Compila gli spazi vuoti: Luxusrestaurant, satt, Reservewein, Lokal,
Vorspeise, lecker, Mineralwasser, Service, Soße, ersten, prima

Für unser Stadtmagazin habe ich ein neues ______________________ in der Innenstadt getestet. Das
______________________ bietet internationale Küche und ruhigen ______________________ . Auf der Karte
waren drei Menüs klar aufgebaut: ______________________ , Hauptgang und Nachspeise. Ich begann
mit einer Suppe, die angenehm würzig war. Danach kam ein Schnitzel mit ______________________ ;
beim Fleisch konnte man wählen, ob es halb durch oder gut durch serviert werden soll. Das
Essen war insgesamt ______________________ , aber die Portionen waren eher klein, sodass man
nicht sofort ______________________ wurde.

Bei den Getränken gab es verschiedene Flaschen ______________________ und eine gut sortierte
Weinkarte, inklusive ______________________ . Positiv fand ich, dass das Personal den
______________________ Gang ohne Hektik brachte und die Weingläser rechtzeitig nachgefüllt
wurden. Preislich liegt das Restaurant deutlich über dem Durchschnitt. Für einen besonderen
Anlass ist es ______________________ , für ein schnelles Abendessen unter der Woche eher nicht
geeignet.

Per il nostro magazine cittadino ho provato un nuovo ristorante di lusso nel centro. Il locale propone cucina
internazionale e un servizio piacevolmente tranquillo. Nel menù erano chiaramente strutturati tre portate: antipasto,
piatto principale e dessert. Ho iniziato con una zuppa, piacevolmente saporita. Poi è arrivato uno schnitzel con salsa;
per la carne si poteva scegliere se servirla a mezza cottura o ben cotta. Il cibo era nel complesso buono, ma le
porzioni erano piuttosto piccole, quindi non si restava subito sazi.

Per le bevande c’erano diverse bottiglie di acqua minerale e una carta dei vini ben fornita, incluso un vino di riserva.
Ho apprezzato che il personale abbia servito il primo piatto senza fretta e che i calici di vino siano stati riempiti in
tempo. Dal punto di vista del prezzo il ristorante si colloca nettamente sopra la media. Per un’occasione speciale è
ottimo; per una cena veloce in settimana è invece poco adatto.
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1. Was lobt die Autorin oder der Autor am Restaurant, und welche Kritikpunkte werden genannt?
____________________________________________________________________________________________________

3. Ascolta il frammento audio e indica se le seguenti affermazioni sono vere o false. 

Vero Falso

 

Die Person hat für den nächsten Tag einen Tisch im Restaurant mit zwei
Kolleginnen reserviert.

☐ ☐

Die Person wählt ein Buffet, weil sie schnell satt werden will. ☐ ☐
Zur Bestellung gehören Mineralwasser und wahrscheinlich ein Reservewein. ☐ ☐

Esempi di risposte:
1. Ich würde gern à la carte nehmen. Ich mag internationale Küche, aber nicht zu scharf. Was empfehlen Sie als Vorspeise? 2
. Schnitzel halb durch? Ich hätte meins lieber gut durch. Und bitte eine Soße dazu, aber nicht zu schwer. 3. Für ein
Geschäftsessen ist eine Flasche in Ordnung. Bitte auch noch Mineralwasser – sonst bin ich später nicht mehr fit. 4. Klingt
lecker. Wenn der Wein kommt: Prost! Und wenn es doch zu scharf ist, sagen wir sofort Bescheid.

4. Gioco di ruolo: Completa i dialoghi 

a. Geschäftsessen im Luxusrestaurant 

Nina (Projektleiterin): Also, hier ist die Karte – ziemlich gehoben. Möchten wir à la carte bestellen oder
lieber vom kleinen Buffet?  
(Allora, ecco il menù — abbastanza raffinato. Vogliamo ordinare à la carte o preferiamo
prendere qualcosa dal piccolo buffet?)

Herr Berger (Kunde): 1._______________________________________________________________________________ 

Nina (Projektleiterin): Die Suppe hört sich gut an, und zum Hauptgang würde ich ein Schnitzel nehmen –
ich hätte es gern halb durch, wenn das möglich ist.  
(La zuppa sembra buona, e per il piatto principale prenderei una cotoletta — la vorrei a metà
cottura, se possibile.)

Herr Berger (Kunde): 2._______________________________________________________________________________ 

Nina (Projektleiterin): Guter Punkt. Ich frage gleich den Service nach einer leichteren Soße. Beim Wein:
Wollen wir eine ganze Flasche oder erstmal nur ein Weinglas?  
(Buon punto. Chiedo subito al servizio una salsa più leggera. Per il vino: prendiamo una
bottiglia intera o prima solo un calice?)

Herr Berger (Kunde): 3._______________________________________________________________________________ 

Nina (Projektleiterin): Als Nachspeise könnten wir etwas Hausgemachtes teilen, dann sind wir am Ende
bestimmt satt.  
(Come dessert potremmo condividere qualcosa di fatto in casa, così alla fine saremo
sicuramente sazi.)

Herr Berger (Kunde): 4._______________________________________________________________________________ 
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5. WhatsApp 

Hi! ��

Ich plane für Donnerstag nach unserem Workshop ein Abendessen mit dem Team. Ich habe im
Lokal „Rheingold“ einen Tisch für 6 reserviert (19:30). Es ist eher ein Luxusrestaurant mit
internationaler Küche, aber es gibt auch Schnitzel.

Kannst du mir bitte bis morgen sagen:

ob du sicher mitkommst,
ob du lieber Mineralwasser oder Wein möchtest (sie haben auch Reservewein),
und ob du beim Fleisch eher halb durch oder gut durch willst?

Danke!
Jana

Scrivi una risposta appropriata:  Danke für die Info – ich komme am Donnerstag gern mit. / Ich hätte am
liebsten … als Hauptgang, am besten … / Könntest du bitte noch kurz klären, ob …? 
_________________________________________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________________________________________
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