A1.17.1 Uova al pomodoro
Uova al pomodoro

1. Che cosa prepara la cuoca?
a. Una pasta al pesto
c. Le uova al pomodoro
2. Che cosa fa con la cipolla all'inizio?
a. La cuoce nel forno
c. La bollisce in acqua
3. Quanto tempo cuoce il sughetto di pomodoro?
a. Un minuto
c¢. Venti minuti
4. Come preferisce la cuoca la cottura delle uova?
a. Albume duro e tuorlo crudo

¢. Albume crudo e tuorlo duro
1-c 2-b 3-b 4-b

b. Una pizza margherita

d. Un risotto ai funghi

b. La cuoce in padella con un giro d'olio

d. La mette cruda sopra le uova

b. Cinque minuti

d. Dieci minuti

b. Albume ben cotto e tuorlo morbido

d. Albume e tuorlo molto secchi

2. Read the dialogue and answer the questions.

Durante la pausa pranzo, Sara parla con Carlo di cosa cucinera per cena
During the lunch break, Sara talks with Carlo about what she will cook for dinner

Carlo: Che cosa hai portato oggi per pranzo?

Sara: Non molto: solo un panino con prosciutto e

formaggio. Pero stasera voglio cucinare qualcosa

di buono.
Carlo: Hai gia deciso cosa cucinerai?
Sara:
mamma.
Carlo: Hai gia tutti gli ingredienti?

Sara:

Carlo: E come si prepara? E difficile?

Sara: No, € un piatto molto semplice. Devi solo
preparare il sugo e poi aggiungere le uova.
Carlo:
ma era insipido.
Sara:

Carlo:

Si, le uova al pomodoro. Me le faceva sempre mia

Ho i pomodori freschi e la cipolla, ma mi mancano
le uova. Devo passare al supermercato dopo.

Usi qualche spezia? leri ho provato a fare il sugo,

(What did you bring today for lunch?)

(Not much: just a ham and cheese sandwich. But
tonight | want to cook something good.)

(Have you already decided what you will cook?)
(Yes, eggs in tomato sauce. My mom always used to
make them for me.)

(Do you already have all the ingredients?)

(I have fresh tomatoes and the onion, but I'm
missing the eggs. | have to stop by the supermarket
afterwards.)

(And how do you prepare it? Is it difficult?)

(No, it's a very simple dish. You just have to make
the sauce and then add the eggs.)

(Do you use any spices? Yesterday | tried to make
the sauce, but it was bland.)

Il segreto & il prezzemolo fresco: da molto sapore. (The secret is fresh parsley: it adds a lot of flavor.)
Come dice il detto: il prezzemolo sta bene su tutto! (As the saying goes: parsley goes well on everything!)
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https://app.colanguage.com/italian/dialogues/eggs-in-tomato-sauce
https://app.colanguage.com/italian/dialogues/eggs-in-tomato-sauce#exercise-1

1. Che cosa manca a Sara per fare le uova al pomodoro?

a. La farina b. Lo zucchero

c. La cipolla d. Le uova
2. Qual e il segreto per dare sapore al sugo?

a.llsale b. Il burro

c. La panna d. Il prezzemolo fresco
1-d 2-d
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