A1.26 Sensi e percezione

O Describe taste, smell, sight, sound and touch

A1.26 Senses and perceiving
Modulo 4 Describing objects and people

O Compare things

| sensi (The senses) Amaro (Bitter)

Il suono (The sound) Morbido (Soft)

Il silenzio (The silence) Duro (Hard)
Chiaro (Light/bright) Pulito (Clean)
Scuro (Dark) Sporco (Dirty)
Dolce (Sweet) Annusare (To smell)
Salato (Salty) Toccare (To touch)

1. Dialogue: Pietro partecipa a una degustazione di vini e Anna lo guida passo dopo

passo.

Pietro:

Anna:

Pietro:

Anna:

Pietro:

Anna:

Pietro:

Anna:
Pietro:

Anna:

Pietro:

Grazie per l'invito, € la mia prima degustazione di  (Thanks for the invitation, this is my first wine
vini. tasting.)
Sono contenta che tu sia qui. Possiamo iniziare (I'm glad you're here. We can start by smelling the

annusando il vino bianco: é piuttosto dolce.

white wine: it's rather sweet.)

Si, lo sento. E piti dolce del vino che bevo di solito. ~ (Yes, I can smell it. It's sweeter than the wine |

usually drink.)

Ora prova ad assaggiarlo e dimmi com'& il gusto per (Now try tasting it and tell me what the flavor is

te.

like for you.)

Mi sembra poco amaro, sicuramente piu delicato di (It seems slightly bitter to me, definitely more

altri vini.

delicate than other wines.)

Bene, adesso annusa il vino rosso. Dovresti sentire (Good, now smell the red wine. You should notice

un profumo piu intenso.

a more intense aroma.)

Si, & pit intenso e piu aspro rispetto al bianco. (Yes, it'’s more intense and more tart compared to
the white.)
Prova un sorso e dimmi se il gusto & piu deciso. (Try a sip and tell me if the taste is stronger.)

E decisamente piu deciso del bianco. La differenza (it's definitely stronger than the white. You can

si nota subito.

notice the difference right away.)

Si, il bianco e il rosso hanno due gusti molto diversi. (Yes, the white and the red have two very different

Passiamo ad altri vini?

tastes. Shall we move on to other wines?)

Si, d'accordo. Sono curioso di provare anche gli altri. (Yes, all right. I'm curious to try the others too.)

1. Quale vino annusano per primo Pietro e Anna?

a.Un

c.Un
2. Chec

a.Ep

c.Esi
1-b 2-d

https://a

vino scuro e duro

vino salato

osa dice Pietro del vino rosso?
it dolce del bianco

lenzioso e chiaro
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b. Il vino bianco

d. Il vino rosso

b. E pulito e morbido

d. E piti deciso del bianco
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2. Grammar: The comparative adjectives: "Piu + aggettivo + di," ...
Comparative adjectives are used to compare two or more elements.

A1.26 Senses and perceiving
Modulo 4 Describing objects and people

Aggettivo comparativo

) . Esempio (Example)
(Comparative adjective)

Esprimere superiorita
(Expressing superiority)

Il caffé & pit amaro del té. (Coffee is more bitter
than tea.)

Piu + aggettivo + di - —
L'esame ¢ stato piu duro del precedente. (The

exam was harder than the previous one.)

Esprimere uguaglianza
(Expressing equality)

Fabio e alto tanto quanto Giacomo. (Fabio is
Aggettivo + come/tanto  os tall as Giacomo.)

quanto

Sei silenzioso come una biblioteca. (You are as
quiet as a library.)

Esprimere inferiorita
(Expressing inferiority)

Il pane & meno dolce della torta. (Bread is less
sweet than cake.)

Meno + aggettivo + di — - -
L'arancia € meno acida del limone. (The orange

is less sour than the lemon.)

1. Per me il vino rosso e
a. piu che/del

2. Questo formaggio é
a. cosi/come

3. In questo ristorante
a. silenzioso / come

4. Latua stanza é pulita

forte vino bianco.
b. pia/di c. pia/del d. tanto/quanto
salato prosciutto.

b. meno che / del ¢. meno/del d. pia/di
silenzioso in biblioteca.
b. pia/di ¢. tanto/di d. meno /che

la mia.
a. come di b. tanto quanto ¢. meno di d. piddi

1. pit / del 2. meno / del 3. silenzioso / come 4. tanto quanto
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A1.26 Senses and perceiving
Modulo 4 Describing objects and people

3.Exercises

OO
1. Match each beginning with its correct ending. B
a. llvino rosso & pit amaro 1. del vino bianco. hr !
b. Questo formaggio & piu salato 2. prima di comprarlo.
c. In questo ufficio c'e piu silenzio 3. che a casa mia.
d. leri ho annusato il profumo 4. di quello francese.

1-a: Red wine is more bitter than white wine. 2-d: This cheese is saltier than the French one. 3-c: In this office there is more
silence than at my house. 4-b: Yesterday | smelled the perfume before buying it.

2. Review of a sensory restaurant (Audio available in app)

Fill in the gaps: chiara, amaro, silenzio, pulito, salato, morbida, toccato,
buio, dolce

leri sera ho cenato in un nuovo ristorante sensoriale a Milano. La sala e quasi al

; 1a luce € molto solo sul tavolo. Non c'@ musica forte:
c'e quasi e si sentono solo le voci basse dei clienti.
Il primo piatto era una crema di zucca, molto e , con
pane croccante. |l secondo piatto era pesce alla griglia: piu e un po'

. Il dolce era una torta al cioccolato, dal gusto intenso e con un profumo

forte. Ho il tavolo: era e liscio. Il ristorante € un po’
caro, ma l'esperienza é diversa e interessante.

Last night | had dinner in a new sensory restaurant in Milan. The room is almost in the dark; the light is very bright
only on the table. There is no loud music: it is almost silent and you can hear only the customers’ low voices.

The first course was a pumpkin cream soup, very soft and sweet, with crunchy bread. The second course was grilled
fish: saltier and a bit bitter. The dessert was a chocolate cake, with an intense taste and a strong aroma. | touched the
table: it was clean and smooth. The restaurant is a bit expensive, but the experience is different and interesting.

3. Listen to the audio fragments and choose the correct solution.

1. Cosa dice la signora sul vino rispetto a quello prima?
(What does the lady say about the wine compared to the one before?)

a. £ meno dolce e pit amaro. b. E pit dolce e ha un gusto morbido.
c. Epitsalato e ha un odore sporco.

2. Cosa sottolinea 'uomo sulla stanza?
(What does the man emphasize about the room?)

a. Esporca e difficile da pulire. b. Etranquilla e ben illuminata.

c. Erumorosa e molto scura.
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4. Choose the correct solution

1. leri al ristorante il (Yesterday at the restaurant | touched the
pane: era pitl morbido del solito. bread: it was softer than usual.)
a. sono toccato b. ho toccato ¢. ho toccare d. ha toccato
2. Al mercato la frutta (At the market we touched the fruit to choose
per scegliere le mele pit dure delle pere. the apples harder than the pears.)
a. avete toccato b. abbiamo toccare ¢. abbiamo toccato

d. siamo toccati

3. In profumeria due (Inthe perfumery | smelled two perfumes: this
profumi: questo & piti dolce dell‘altro. one is sweeter than the other.)
a. sono annusato b. ho annusare ¢. haannusato

d. ho annusato
1. ho toccato 2. abbiamo toccato 3. ho annusato

5. Role-play: Complete the dialogues

a. Degustazione di vino con colleghi

Marco, collega: Assaggia questo vino, Laura: per me é dolce e un po' amaro alla fine.
(Taste this wine, Laura: for me it's sweet and a bit bitter at the end.)

Laura, collega: 1.

Marco, collega: Qui c'é silenzio, é bello parlare del vino con calma.
(It's quiet here, it's nice to talk about wine calmly.)

Laura, collega: 2.

b. Scegliere detersivo al supermercato

Sara, amica: 3.

Giulia, amica: Si, é vero, ha un profumo troppo intenso; preferisco questo, é piu dolce e sembra
pulito.
(Yes, that's true, it has a fragrance that’s too intense; | prefer this one, it's sweeter and seems
clean.)

Sara, amica: 4.

Giulia, amica: Perfetto, cosi i piatti saranno puliti e la cucina non avra un cattivo odore.

(Perfect, that way the dishes will be clean and the kitchen won't have a bad smell.)

Example answers:

1. Si, é vero, é dolce e mi piace; annuso e sento un profumo chiaro e pulito. 2. Si, é perfetto cosi, niente rumore forte, solo
noi e il vino. 3. Giulia, annusi questo detersivo per i piatti? Per me ha un odore troppo forte. 4. Tocco la spugna qui: é
morbida, non é dura, quindi va bene per i bicchieri.

https://app.colanguage.com/italian/syllabus/a1/26 Quattro | 4


https://app.colanguage.com/italian/syllabus/a1/26/exercises#exercise-5
https://app.colanguage.com/italian/syllabus/a1/26

A1.26 Senses and perceiving
Modulo 4 Describing objects and people

6. Practice in pairs or with your teacher.

1. Sei in un bar con colleghi dopo il lavoro. Assaggi un dolce tipico italiano e un collega ti chiede: “Com’é
il gusto?”. Descrivi il sapore in modo semplice. (Usa: il dolce, dolce/salato, molto)

2. Sei al ristorante con amici. Il cameriere ti chiede se il piatto € troppo salato. Rispondi e descrivi il
gusto. (Usa: salato, un po’, va bene cosi)

7. WhatsApp

Ciao!

Sabato sera voglio provare un ristorante sensoriale. Si mangia nel buio e si usano
molto i sensi: il gusto, |'olfatto, il tatto... Il locale € abbastanza silenzioso e il suono &
morbido, non come un bar rumoroso.

| piatti non sono molto salati e il dolce non & troppo amaro. Vuoi venire con me? Per
me € pil interessante di una cena normale.

Fammi sapere!

Giulia

Write an appropriate response: Ciao Giulia, grazie per l'invito, / Mi piace / Non mi piace quando il
ristorante e... / Per me questa cena é piu ... di ...

Important verbs Toccare (to tguch) Annusare (to .smel/)
Passato prossimo Passato prossimo

io ho toccato ho annusato

tu hai toccato hai annusato

lui/lei ha toccato ha annusato

noi abbiamo toccato abbiamo annusato

VOi avete toccato avete annusato

loro hanno toccato hanno annusato
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