A1.17 Kochen und Backen / Koken en bakken
Modul 3 Tag fur Tag / Dag tot dag

A1.17.1 Reading text:
Kartoffelsalat

A1.17.1 aardappelsalade

@ https://app.colanguage.com/nl/duits/leesvoer/kartoffelsalat

Video:

https://www.youtu.be/tj-rZxmkG7A

Kartoffelsalat Rezept

In diesem Text lernst du, wie man einen einfachen

Kartoffelsalat zubereitet.

Zutaten:

Festkochende Kartoffeln

1 Zwiebel

100 ml Bruhe (Rinderbrihe oder Gemusebruhe)

Essig, Ol und Senf

Petersilie und Schnittlauch

Salz und Pfeffer

Schritte;
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A1.17 Kochen und Backen / Koken en bakken
Modul 3 Tag fur Tag / Dag tot dag

1. Kartoffeln vorbereiten: Koche die Kartoffeln, pelle sie
und schneide sie in Scheiben. Die Kartoffeln mussen
festkochend sein, damit sie nicht zerfallen.

2. Zwiebel hinzufigen: Schneide die Zwiebel in kleine
Waurfel und gib sie zu den Kartoffeln.

3. Bruhe und Essig: Gib die Bruhe und etwas Essig dazu.
Mixe alles gut.

4. Wiirzen: Fuge Salz, Pfeffer, Ol und Senf hinzu. Rihre
alles noch einmal um.

5. Verfeinern: Zum Schluss gib Petersilie und Schnittlauch

dazu.
Tipps:
e Achte darauf, dass die Kartoffeln noch warm sind, so
schmeckt der Salat besser.

e Wenn du mochtest, kannst du auch etwas Knoblauch

hinzufugen.

https://www.colanguage.com Zwei | 2



https://www.colanguage.com

A1.17 Kochen und Backen / Koken en bakken
Modul 3 Tag fur Tag / Dag tot dag

A1.17.1 Kartoffelsalat

A1.17.1 Aardappelsalade

2 https://app.colanguage.com/nl/duits/leesvoer/kartoffelsalat

¢ Ubung i wort-Bingo

Anleitung: 1. Hore dir das Video mindestens zweimal an und
gib die Worter an, die du horst. 2. Verwende die Worter, um
ein Gesprach mit deinem Lehrer zu fuhren (schreibe dein

Gesprach auf). 3. Lerne die Worter mit dem Worttrainer

auswendig.
Woord Vertaling
die Kartoffeln de aardappelen
die Zwiebel de ui
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Woord

etwas Essig

Rinderbrihe oder

Gemusebrihe

eine Prise Salz

ein bisschen Pfeffer

A1.17 Kochen und Backen / Koken en bakken
Modul 3 Tag fur Tag / Dag tot dag

Vertaling

wat azijn

runderbouillon of

groentebouillon

een snufje zout

een beetje peper
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A1.17 Kochen und Backen / Koken en bakken
Modul 3 Tag fur Tag / Dag tot dag

A1.17.1 Kartoffelsalat

A1.17.1 Aardappelsalade
2 https://app.colanguage.com/nl/duits/leesvoer/kartoffelsalat

¢ Ubung2:  Text

Anleitung: 1. Lesen Sie den Text zu zweit. 2. Lernen Sie die

Phrasen, indem Sie die Ubersetzung abdecken.
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A1.17 Kochen und Backen / Koken en bakken
Modul 3 Tag fur Tag / Dag tot dag
Kartoffel salat Rezept Aardappel salade recept

In diesem Text lernst du, wie In deze tekst leer je hoe je een

man einen einfachen eenvoudige aardappelsalade

bereidt.
Kartoffelsalat zubereitet.

Ingrediénten:
Zutaten:

e fijne aardappelen

e fFestkochende Kartoffeln Ui
o [ Ul

1 Zwiebel

e 100 ml bouillon

100 ml Brtihe (Rinderbriihe (runderbouillon of

oder Gemtisebrtihe) groentebouillon)

Essig, Ol und Senf e azijn, olie en mosterd

. ,  veterselie en bieslook
Petersilie und Schnittlauch peterselie en biesloo

e zout en peper
e Salz und Pfeffer
Sappen:
Schritte:
1. Aardappelen voorbereiden:

1. Kartoffeln vorbereiten: Kook de aardappelen, schil ze

Koche die Kartoffeln, pelle en snijd ze in plakjes. De
sie und schneide sie in aardappelen moeten stevige
Scheiben. Die Kartoffeln aardappelen zijn, zodat ze niet

mtissen festkochend sein, uit elkaar vallen.

o 2. Ui toevoegen: Snijd de ui in
damit sie nicht zerfallen.

Kleine blokjes en voeg ze toe

2. Zwiebel hinzufuges, www.colanguage.com Acht | 8
aan de aardappelen.



https://www.colanguage.com
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A1.17.1 Kartoffelsalat

A1.17.1 Aardappelsalade

2 https://app.colanguage.com/nl/duits/leesvoer/kartoffelsalat

¢ Ubung3:  Fragen zum Text

Anleitung: Lies den obigen Text und wahle die richtige
Antwort aus.

1. Welche Kartoffelsorte braucht man fir den

Kartoffelsalat?

a. Mehligkochende Kartoffeln
Festkochende Kartoffeln
SuRkartoffeln d. Neue Kartoffeln

2. Welche Briihe kann man fiir das Rezept verwenden?

a. Tomatenbrihe oder Pilzbruhe b.
Rinderbrihe oder GemuUsebruhe
Huhnerbrihe oder Fischbruhe d. Nur
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Wasser ohne Bruhe

3. Was gibt man zum Schluss zum Kartoffelsalat dazu?

a. Petersilie und Schnittlauch b. Fleisch
und Ol c. Knoblauch und Zucker
d. Mehl und Ei

4. Warum soll man die Kartoffeln warm verwenden?

a. Der Salat schmeckt besser b. Das Ol
vermischt sich besser c. Die Zwiebeln
werden weich d. Die Kartoffeln kochen
schneller

Oplossingen:
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2 https://app.colanguage.com/nl/duits/leesvoer/kartoffelsalat

K4 Ubung 4: Offene Gesprachsfragen

Anleitung: Besprechen Sie die folgenden Fragen mit lhrem
Lehrer unter Verwendung des Vokabulars aus dieser Lektion

und schreiben Sie Ihre Antworten auf.

1. Welche Zutaten brauchst du fur Kartoffelsalat?
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4. Erzahle von einem einfachen Gericht, das du oft kochst

oder zubereitest.
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