A1.17 Koken en bakken
Module 3 Dagelijks

A1.17 Cuisine et patisserie EFREE
O Basis ingrediénten om te koken El 5
O Verplichtingen uitdrukken

La farine (De bloem) La viande (Het viees)

L'aliment (Un) (Het voedingsmiddel) Le chocolat (De chocolade)

Les fruits (Het fruit) Le sel (Het zout)

Les légumes (De groenten) Le sucre (De suiker)

Les champignons (De champignons) L'huile (De olie)

La carotte (De wortel) Préparer le repas (De maaltijd voorbereiden)

La tomate (De tomaat) Faire la cuisine (Koken)

La banane (De banaan) Cuire un gateau (Een taart bakken)

1. Grammatica: De eenvoudige ontkenning

De ontkenning is een grammaticale constructie die wordt gebruikt om
weigering, afwezigheid of het tegenovergestelde van een bevestigende
uitspraak uit te drukken.

1. Het onbepaald lidwoord "un, une, des" wordt in de ontkennende vorm vervangen door "de".

Forme (Vorm) Exemple (Voorbeeld)

Sujet + ne + verbe + pas Je ne mange pas de sucre (lk eet geen suiker)

Sujet + ne + verbe + plus Il ne boit plus de café (Hij drinkt geen koffie meer)

Sujet + n' + verbe + pas Tu n'as pas de farine. (jij hebt geen bloem.)

1. Je veux pas de carré sur ce plan ; je préfére un grand cercle au milieu de la piece.
a. pas b. n' c. ne d. non

2. Nous avons pas de triangle rouge pour ce logo, seulement un losange bleu.
a. pas b. n' C. he d. non

3. Sur cette affiche, il a pas de lignes épaisses, seulement des lignes fines et arrondies.
a n' b. ny C ney d. ne

4. Je veux de rectangles larges dans mon salon ; je veux seulement des
petits carrés.

a. ne/plusde b. ne/pas ¢. n'/plus d. ne/plus
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2.0efeningen

1. Koppel elk begin aan het juiste einde.

a. Pour cette recette, 1. avec de l'ail et des oignons.

b. Tu peux mettre un peu 2. de sucre dans le café ?

C. Je veux cuisiner ce soir 3. il faut beaucoup de farine.

d. Pour le diner avec I'équipe, 4. nous devons préparer un plat fait maison.

1-c: Voor dit recept heb je veel bloem nodig. 2-b: Kun je een beetje suiker in de koffie doen? 3-a: Ik wil vanavond koken met
knoflook en uien. 4-d: Voor de lunch met het team moeten we een zelfgemaakt gerecht bereiden.

2. Taartrecept voor de koffiepauze op kantoor (Audio beschikbaar in de app)

Vul de lege plekken in: farine, fait maison, ingrédients, recette, mélanger,
sel, huile, mettre, sucre

Demain, au bureau, Claire prépare un petit gateau pour la pause café. Elle

regarde une simple sur Internet. Elle doit acheter les

ce soir : de la , du , des ceufs, du beurre, du
et un peu d . Elle veut aussi un

peu de vanille.

Pour la recette, il faut la farine et le sucre dans un grand bol. Claire met les
ceufs et le beurre dans un autre bol. Elle doit bien mélanger. Apres, elle met le sel et I'huile. Elle
peut ajouter des épices si elle veut. Puis elle met le gateau au four. Au travail, ses collégues sont
contents : ils peuvent goQter la cuisine francaise de Claire.

Morgen bereidt Claire op kantoor een zelfgemaakte taart voor de koffiepauze. Ze kijkt naar een eenvoudig recept op
internet. Ze moet vanavond de ingrediénten kopen: bloem, suiker, eieren, boter, zout en een beetje olie. Ze wil ook een
scheutje vanille toevoegen.

Voor het recept moet je de bloem en de suiker mengen in een grote kom. Claire doet de eieren en de boter in een
andere kom. Ze moet goed mengen. Daarna voegt ze het zout en de olie toe. Ze kan kruiden toevoegen als ze dat wil.
Vervolgens zet ze de taart in de oven. Op het werk zijn haar collega’s blij: ze kunnen Claires Franse keuken proeven.

3. Luister naar de audiofragmenten en kies de juiste oplossing.

1. Quel est I'objectif de la personne qui parle ?
(Quel est 'objectif de la personne qui parle ?)

a. Acheter un gateau déja fait chez le boulanger. b. Préparer un dessert pour un repas de travail.

c. Organiser un cours de cuisine pour ses collégues.

2. Que doit-on faire en premier pour cette recette ?
(Que doit-on faire en premier pour cette recette ?)

a. Meélanger les épices avec I'huile. b. Godter le plat pour vérifier le sel.

c. Couper I'oignon et I'ail.
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4. Kies de juiste oplossing

1. Pour ce gateau, je d'abord (Voor deze taart moet ik eerst de suiker en de
le sucre et la farine dans un bol. bloem in een kom doen.)
a. doit mettre b. des mettre ¢. dois mets d. dois mettre
2. Pour cette recette, il couper l'oignon et (Voor dit recept moet de ui en de knoflook heel
Iail trés finement. filn gesneden worden.)
a. faut b. faudrait c. fallons d. fais faut
3. Ce soir, nous cuisiner un plat simple (Vanavond willen we een eenvoudig gerecht

avec du sel, du poivre et un peu d'huile d'olive. klaarmaken met zout, peper en wat oliffole.)

a. voulez b. veut ¢. voulons d. veux

1. dois mettre 2. faut 3. voulons

5. Rollenspel: Voltooi de dialogen

a. Demander une recette a une collégue

Paul, collégue: Claire, samedi j'ai des amis a la maison, tu as une recette facile de cuisine ?
(Claire, zaterdag komen er vrienden bij mij thuis. Heb je een makkelijk recept om te maken?)

Claire, collégue: 1.

Paul, collégue: D’accord, je dois aussi acheter du sel et du poivre ?
(Oké, moet ik ook zout en peper kopen?)

Claire, collegue: 2.

b. Acheter des ingrédients a I'épicerie

Client: 3.

Epicier:  Bonjour, I'huile est ici, et les épices sont Ia, prés du sel et du poivre.
(Goedendag, de olie is hier en de specerijen zijn daar, bij het zout en de peper.)

Client: 4.

Epicier: Trés bien, avec ¢a tu peux faire un bon plat fait maison !
(Prima, daarmee kun je een lekker zelfgemaakt gerecht maken!)

Voorbeeldantwoorden:

1. Oui, tu peux faire un géteau fait maison, avec de la farine, du sucre et un peu d'huile. 2. Non, pour le géteau ce n’est pas
nécessaire, mais tu dois bien mélanger la pate. 3. Bonjour, je fais de la cuisine ce soir, je cherche de I'huile et des épices. 4.
Merci, je prends aussi un oignon et de l'ail pour ma recette.

6. Oefen in tweetallen of met je docent.

1. Tu cuisines avec un collégue pour un petit déjeuner au travail. Tu expliques la recette des crépes et
tu dis quel ingrédient est important. (Utilise : La farine, le sucre, j'ai besoin de...) Réponds comme si tu
parlais a ton collégue.

Pour les crépes,
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2. Tu es dans un supermarché avec un ami. Tu veux faire un plat fait maison ce soir et tu demandes de

I'aide pour choisir une bonne huile. (Utilise : L'huile, fait maison, pour cuisiner) Demande et explique
simplement ce que tu veux faire.

Pour mon plat,

7. WhatsApp

WhatsApp - Clara

Salut!

Ce soir je fais un petit diner a la maison.

Je prépare une recette simple : des pates avec des oignons, de l'ail et des épices. || me faut
encore un dessert.

Tu peux apporter quelque chose ? Par exemple un gateau fait maison ou des fruits ?

Dis-moi aussi si tu veux boire du vin ou du jus.

On mange vers 20h.
Clara

Schrijf een passende reactie: Je peux apporter ... / Je dois acheter ... / Je voudrais savoir si ...
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