A1.26.1 Scoprire i sapori con i sensi
De smaken ontdekken met de zintuigen

1. Bekijk de video en beantwoord de bijbehorende vragen.

Video: https://www.youtube.com/watch?v=pzjGCYKMIK8

| sensi (De zintuigen) L'udito (Het gehoor)
Il gusto (De smaak) La vista (Het zicht)

Il tatto (De tast) Il suono (Het geluid)
L'olfatto (De reuk) Il buio (De duisternis)

1. Che tipo di cena € questa esperienza?

a. Una cena in un ufficio b. Una cena solo con dolci

¢. Una cena normale con musica alta d. Una cena sensoriale nel buio
2. Quali sensi diventano protagonisti nel buio?

a. Solo il tatto b. Il gusto, il tatto, I'olfatto e I'udito
c. Solo l'udito e la vista d. La vista e il gusto
3. Che cosa puo fare I'aroma durante la cena?
a. Evitare i ricordi b. Confondere il cameriere
c. Far dormire le persone d. Evo care ricordi

4. Chiguida le persone in questo viaggio sensoriale?

a. Un cameriere famoso b. Un medico
¢. Un musicista d. La chef Barbara Dell'Argine
1-d 2-b 3-d 4-d

2. Lees de dialoog en beantwoord de vragen.

Pietro partecipa a una degustazione di vini e Anna lo guida passo dopo passo.
Pietro neemt deel aan een wijnproeverij en Anna begeleidt hem stap voor stap.

Pietro: Grazie per l'invito, & la mia prima degustazione di (Bedankt voor de uitnodiging, dit is mijn eerste
vini. wijnproeverij.)

Anna: Sono contenta che tu sia qui. Possiamo iniziare  (Fijn dat je er bent. We kunnen beginnen met het

annusando il vino bianco: & piuttosto dolce. ruiken van de witte wijn: die is nogal zoet.)

Pietro: Si, lo sento. E piu dolce del vino che bevo di solito. (fa, dat ruik ik. Hij is zoeter dan de wijn die ik

gewoonlijk drink.)

Anna: Ora prova ad assaggiarlo e dimmi com'é il gusto  (Probeer hem nu te proeven en vertel me hoe de
per te. smaak voor jou is.)

Pietro: Mi sembra poco amaro, sicuramente pitl delicato (Hif liikt me weinig bitter, zeker delicater dan andere
di altri vini. wijnen.)

Anna: Bene, adesso annusa il vino rosso. Dovresti (Goed, ruik nu eens aan de rode wijn. Je zou een
sentire un profumo pitl intenso. intensere geur moeten waarnemen.)
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Pietro: Si, & piu intenso e piu aspro rispetto al bianco. (fa, hij is intenser en zuurder in vergelijking met de
witte.)

Anna: Prova un sorso e dimmi se il gusto & piti deciso.  (Neem een slok en zeg me of de smaak meer
uitgesproken is.)

Pietro: E decisamente pil deciso del bianco. La differenza (Hij is beslist krachtiger dan de witte. Het verschil is

si nota subito. meteen merkbaar.)
Anna: Sij, il bianco e il rosso hanno due gusti molto (Ja, de witte en de rode hebben heel verschillende
diversi. Passiamo ad altri vini? smaken. Zullen we naar andere wijnen gaan?)

Pietro: Si, d'accordo. Sono curioso di provare anche gli  (/a, prima. Ik ben benieuwd om de andere ook te
altri. proeven.)

1. Quale vino annusano per primo Pietro e Anna?
a. ll vino bianco b. Un vino scuro e duro

c. Unvino salato d. Il vino rosso
2. Che cosa dice Pietro del vino rosso?

a. E silenzioso e chiaro b. E pit dolce del bianco
c. E piti deciso del bianco d. E pulito e morbido
1-a 2-c
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