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De menukaart

De voorgerecht

Het hoofdgerecht

Het nagerecht

De amuse

Het degustatiemenu
De wijnkaart

De sommelier

De wijnspijscombinatie
Het dieetvoorkeur

Het bijgerecht

De portie grootte

De bereidingstemperatuur

De gaarheid

Het seizoensgebonden ingredibt
Subtiel gekruid

De smaakbalans

Het mondgevoel

De textuur beoordelen

Een gerecht afwerken

Het gerecht omschrijven

Een gerecht laten aanrichten
Een gerecht overheerlijk vinden
Het gerecht aanbevelen

Een reservering bevestigen
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1.0efeningen

1. Recensie van een nieuw fine-diningrestaurant (Audio beschikbaar in de app)

1
Woorden om te gebruiken: smaakintensiteit, amuse, wijnkaart, sommelier, chef-kok, E
bereiding, menukaart, allergieén, bijzondere

Afgelopen weekend bezocht ik het nieuwe restaurant “De Seizoenen” in Utrecht. De
werkt met een vast vijfgangenmenu, waarbij elke gang klein maar heel

verfijnd is. De legt de van elk gerecht duidelijk uit en

vermeldt alle mogelijke en dieetwensen. De
neemt ruim de tijd om de toe te lichten en vraagt goed

naar wat je normaal graag drinkt. Zo krijg je een passend glas wijn bij de van

elk gerecht.

De avond begint met een kleine . een romig soepje met frisse garnering.

Daarna volgt een licht voorgerecht met rauwe zalm en een hoofdgerecht met langzaam gegaard
rundvlees. Alles is prachtig in balans, zowel in smaak als in presentatie en textuur. Alleen het
nagerecht vond ik iets te zoet, maar het werd wel mooi geserveerd. De bediening is professioneel
en toch ontspannen; ze raden gerechten aan zonder je iets op te dringen. De prijs is hoog, maar
voor een speciale gelegenheid is dit restaurant zeker de moeite waard.

1. Waarom vraagt de sommelier naar wat de gasten normaal graag drinken, en wat is het gevolg
daarvan?

2. Welke elementen van het restaurant worden in de tekst positief beschreven, en waarom?

2. Voltooi de dialogen
a. Wijn kiezen bij verfijnd diner

Gast: Goedemiddag, we nemen het seizoensmenu, maar ik vind de wijnkaart best ingewikkeld; kunt
u ons een wijnarrangement aanbevelen?

Sommelier: 7.

Gast: Ik hou van verfijnde wijnen, niet te zwaar, en mijn collega eet vegetarisch; kunt u daar
rekening mee houden in de bereiding en de combinaties?

Sommelier: 2.

Gast: Klinkt goed, en hoe werkt de degustatie, kunnen we eerst een klein beetje proeven?
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Sommelier: 3.

Gast: Prima, dan laten we ons gewoon door u adviseren voor het hele menu, inclusief het
nagerecht.
Sommelier: 4.

1. Natuurlijk, heeft u bepaalde voorkeuren, bijvoorbeeld een wat subtiele wijn of juist iets met een uitgesproken, kruidige
smaak? 2. Zeker, bij het voorgerecht met geroosterde pompoen stel ik een frisse witte wijn voor, en bij het hoofdgerecht, een
gesudderd stoofpotje, een iets vollere rode wijn. 3. Ja, ik schenk eerst een klein proefglas in; als de textuur of de bite u niet
bevalt, kan ik altijd iets anders aanraden. 4. Helemaal goed, ik zorg dat de wijnen mooi aansluiten bij elke gang, van amuse-
bouche tot crumble als afsluiting.

3. Schrijf 8 tot 10 zinnen over een bijzonder etentje dat jij hebt meegemaakt (of zou willen
meemaken) en beschrijf wat je lekker vond, hoe de sfeer was en of je het restaurant zou
aanraden aan anderen.

De sfeer in het restaurant was... / Wat ik vooral waardeerde, was... / Persoonlijk vond ik het
voorgerecht/hoofdgerecht/nagerecht... / Ik zou dit restaurant (niet) aanraden, omdat...
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