A1.17.1 Tradycyjny przepis na pierogi

Traditioneel recept voor pierogi

1. Jaka wode wlewa osoba do miski?
a. Wode o temperaturze okoto czterdziestu
stopni Celsjusza
c. Wode gazowang

2. Co dodaje osoba do wody jako nastepny krok?
a. Drozdze i jogurt
. Dwie tyzki cukru i masto

3. lle maki wsypuje osoba do miski?
a. Dwiescie graméw maki kukurydzianej

c. Pot kilograma maki pszennej

b. Zimng wode z lodéwki

d. Mleko podgrzane do czterdziestu stopni

b. Tylko make i pieprz
d. Olej, sél i jajko

b. Trzy tyzki maki
d. Jeden kilogram maki zytniej

4. Co trzeba zrobi¢ z ciastem, zanim zacznie sie lepi¢ pierogi?

a. Posypac cukrem pudrem

c. Doda¢ jeszcze jedno jajko i nie mieszac

1-a 2-d 3-c 4-d

2. Lees de dialoog en beantwoord de vragen.

b. Wtozy¢ do lodéwki na catg noc
d. Przykry¢ i zostawi¢ w cieptym miejscu na co
najmniej dwadziescia minut

.Kocham gotowaé” - jeden z najpopularniejszych kanatéw kulinarnych na polskim

YouTube

Ik hou van koken” - een van de populairste culinaire kanalen op Poolse YouTube

Czestaw: Wczoraj zrobitem pierogi.

Celina:  Oo0, serio? Sam je robites?
Czestaw: No jasne.
Celina:  Z czym byty?
Czestaw:

troche czosnku — klasyka.
Celina: Haha, brzmi dobrze. A ciasto?
Czestaw:
Celina: Duzo roboty?
Czestaw: No, troche. W sumie pie¢ godzin.
O! To bardzo dtugo.

Troche sie nie wyspatem, ale byto warto.

Celina:
Czestaw:

Z ziemniakami i biatym serem. Troche cebuli,

Normalne: maka, jajko, sol i odrobina oleju.

(Gisteren heb ik pierogi gemaakt.)
(Ooo, echt? Heb jij ze zelf gemaakt?)
(Ja, natuurlijk.)

(Waar waren ze mee gevuld?)

(Met aardappelen en witte kaas. Een beetje ui, een
beetje knoflook — klassiek.)

(Haha, dat klinkt goed. En het deeg?)
(Gewoon: bloem, ei, zout en een beetje olie.)
(Veel werk?)

(Nou, een beetje. In totaal vijf uur.)

(O! Dat is erg lang.)

(Ik heb iets te weinig geslapen, maar het was het
waard.)
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https://app.colanguage.com/nl/pools/dialogen/tradycyjny-przepis-na-pierogi
https://app.colanguage.com/nl/pools/dialogen/tradycyjny-przepis-na-pierogi#exercise-1

1. Z czym byly pierogi Czestawa?
a. Z ziemniakami i biatym serem.
c. Z cebulgisola.
2. lle czasu zajeto Czestawowi robienie pierogéw?
a.Jedna godzina.
c. Dwie godziny.
1-a0 2-d

b. Z cukrem i maka.

d. Z migsem i pieprzem.

b. Pie¢ minut.

d. Pie¢ godzin.
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