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Wykwintna kuchnia
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De menukaart (Karta darn) Het gerecht aanbevelen (Polecac danie)
Przystawka, . Przygotowac danie (zleci¢
De voorgerecht (Przy ) Een gerecht laten aanrichten ( VEo ‘
podanie))
Het hoofdgerecht (Danie gtéwne) Het gerecht omschrijven (Opisac danie)
Deser, . Temperatura
Het nagerecht ( ) De bereidingstemperatuur (Temperatu .
przygotowania)
Amuse-bouche, . Stopieri wysmazenia /
De amuse ¢ ) De gaarheid (Stop e
gotowosci)
. (Menu degustacyjne) Het seizoensgebonden (Sktadnik sezonowy)
Het degustatiemenu .
ingrediént
De wijnkaart (Karta win) Subtiel gekruid (Delikatnie przyprawiony)
. (Sommelier) Een gerecht overheerlijk (Uwazac danie za
De sommelier vinden wysmienite)

(Potqczenie wina i (Réwnowaga smakdw)

De wijnspijscombinatie De smaakbalans

potraw)
Het dieetvoorkeur (,Pref er?ncj ¢ Het mondgevoel (Odczucie w ustach)
Zywieniowe)
Het bijgerecht (Dodatek do dania) De textuur beoordelen (Ocenic teksture)
De portie grootte (Wielko$¢ porgji) Een gerecht afwerken (Wykoriczy¢ danie)
Een reservering (Potwierdzic
bevestigen rezerwacje)
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1.€wiczenia

1. Recenzja nowej restauracji fine-dining (Audio dostepne w aplikacji)

Stowa do uzycia: amuse, allergieén, sommelier, bijzondere, bereiding, smaakintensiteit, [=
menukaart, wijnkaart, chef-kok

Afgelopen weekend bezocht ik het nieuwe restaurant “De Seizoenen” in Utrecht. De
werkt met een vast vijfgangenmenu, waarbij elke gang klein maar heel

verfijnd is. De legt de van elk gerecht duidelijk uit en

vermeldt alle mogelijke en dieetwensen. De
neemt ruim de tijd om de toe te lichten en vraagt goed

naar wat je normaal graag drinkt. Zo krijg je een passend glas wijn bij de van

elk gerecht.

De avond begint met een kleine . een romig soepje met frisse garnering.

Daarna volgt een licht voorgerecht met rauwe zalm en een hoofdgerecht met langzaam gegaard
rundvlees. Alles is prachtig in balans, zowel in smaak als in presentatie en textuur. Alleen het
nagerecht vond ik iets te zoet, maar het werd wel mooi geserveerd. De bediening is professioneel
en toch ontspannen; ze raden gerechten aan zonder je iets op te dringen. De prijs is hoog, maar
voor een speciale gelegenheid is dit restaurant zeker de moeite waard.

W zeszty weekend odwiedzitem nowe restauracje ,De Seizoenen” w Utrechcie. Szef kuchni serwuje ustalone
pieciodaniowe menu, przy ktérym kazde danie jest mate, ale bardzo wyrafinowane. Karta dari jasno opisuje sposéb
przygotowania kazdego dania i wymienia wszystkie mozliwe alergie oraz szczegélne wymagania dietetyczne.
Sommelier poswieca duzo czasu na omdwienie karty win i doktadnie pyta, co zwykle lubisz pi¢. Dzieki temu
otrzymujesz odpowiedni kieliszek wina dopasowany do intensywnosci smaku kazdego dania.

Wieczér zaczyna sie od matej amuse-bouche: kremowej zupki z swiezq dekoracjq. Potem podawane jest lekkie
przystawka z surowego fososia i danie gtéwne z powoli duszong wotowing. Wszystko jest pieknie wywazone, zaréwno
pod wzgledem smaku, jak i podania oraz tekstury. Tylko deser wydat mi sie nieco za stodki, ale zostat tadnie podany.
Obstuga jest profesjonalna, a jednoczesnie swobodna; polecajq dania, nie narzucajqgc sie. Cena jest wysoka, ale na
specjalng okazje ta restauracja zdecydowanie jest tego warta.

1. Waarom vraagt de sommelier naar wat de gasten normaal graag drinken, en wat is het gevolg
daarvan?

2. Welke elementen van het restaurant worden in de tekst positief beschreven, en waarom?

2. Uzupetnij dialogi

a. Wijn kiezen bij verfijnd diner
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Gast: Goedemiddag, we nemen het (Dzieri dobry, bierzemy menu sezonowe, ale
seizoensmenu, maar ik vind de wijnkaart karta win jest dos¢ skomplikowana; czy moze
) i - -
best ingewikkeld; kunt u ons een pan poleci¢ nam zestaw win?)
wijnarrangement aanbevelen?

Sommelier: 1. (Oczywiscie — czy ma pan jakies preferencje, na
przyktad raczej subtelne wino czy cos o
wyraznym, korzennym aromacie?)

Gast: Ik hou van verfijnde wijnen, niet te zwaar,  (Lubie wyrafinowane wina, niezbyt ciezkie, a moj

en mijn collega eet vegetarisch; kunt u daar kolega jest wegetarianinem; czy moze pan to
. . - i¢ ?
rekening mee houden in de bereiding en de /"?8/¢dnic przy doborze?)

combinaties?

Sommelier: 2. (Z pewnosciq. Do przystawki z pieczonq dyniq
proponuje swieze biate wino, a do dania
gtéwnego — duszonego gulaszu — nieco
petniejsze czerwone.)

Gast: Klinkt goed, en hoe werkt de degustatie, (Brzmi dobrze. A jak wyglqda degustacja — czy

kunnen we eerst een klein beetje proeven? ~MoZemy najpierw sprobowac troche?)

Sommelier: 3. (Tak, najpierw nalewam maly kieliszek prébny;
Jesli tekstura lub ,gryzienie” nie bedq panu
odpowiadac, moge zawsze zaproponowac co$
innego.)

Gast: Prima, dan laten we ons gewoon door u (W porzqdku, wigc pozwolimy sie panu doradzic
adviseren voor het hele menu, inclusief het P2y calym menu, fgcznie z deserem.)
nagerecht.

Sommelier: 4, (Swietnie — zadbam o to, by wina dobrze

pasowaty do kazdej kolejnej potrawy, od amuse-
bouche po kruszonke na zakoriczenie.)

1. Natuurlijk, heeft u bepaalde voorkeuren, bijvoorbeeld een wat subtiele wijn of juist iets met een uitgesproken, kruidige
smaak? 2. Zeker, bij het voorgerecht met geroosterde pompoen stel ik een frisse witte wijn voor, en bij het hoofdgerecht, een
gesudderd stoofpotje, een iets vollere rode wijn. 3. Ja, ik schenk eerst een klein proefglas in; als de textuur of de bite u niet
bevalt, kan ik altijd iets anders aanraden. 4. Helemaal goed, ik zorg dat de wijnen mooi aansluiten bij elke gang, van amuse-
bouche tot crumble als afsluiting.

3. Napisz 8 do 10 zdan o wyjatkowym positku, w ktérym brates(as) udziat (lub ktéry
chcial(a)bys przezy¢) i opisz, co ci smakowalo, jaka byta atmosfera oraz czy polecit(a)bys te
restauracje innym.

De sfeer in het restaurant was... / Wat ik vooral waardeerde, was... / Persoonlijk vond ik het
voorgerecht/hoofdgerecht/nagerecht... / Ik zou dit restaurant (niet) aanraden, omdat...
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