B1.17 fijn dineren

O Leer gevorderde smaken uit te drukken
O Begrijp een geavanceerde menukaart

B1.17 wykwintna kuchnia
Module 2 zycie spoteczne

De menukaart
De voorgerecht
Het hoofdgerecht

Het nagerecht

De amuse

Het degustatiemenu
De wijnkaart

De sommelier
De wijnspijscombinatie

Het dieetvoorkeur

Het bijgerecht
De portie grootte
Een reservering
bevestigen

(Karta dan)
(Przystawka)

(Danie gtéwne)
(Deser)

(Amuse-bouche)

Het gerecht aanbevelen

Een gerecht laten aanrichten

Het gerecht omschrijven

De bereidingstemperatuur

De gaarheid

(Menu degustacyjne) Het seizoensgebonden

(Karta win)
(Sommelier)

(Potgczenie wina i
potraw)
(Preferencje
Zywieniowe)
(Dodatek do dania)
(Wielkos¢ porcji)
(Potwierdzi¢
rezerwacje)

ingrediént

Subtiel gekruid

Een gerecht overheerlijk
vinden

De smaakbalans

Het mondgevoel

De textuur beoordelen
Een gerecht afwerken

(Poleca¢ danie)
(Przygotowac danie (zleci¢
podanie))

(Opisac danie)
(Temperatura
przygotowania)

(Stopieri wysmazenia /
gotowosci)

(Sktadnik sezonowy)

(Delikatnie przyprawiony)

(Uwazac danie za
wysmienite)

(Réwnowaga smakdw)
(Odczucie w ustach)

(Ocenic teksture)
(Wykoriczy¢ danie)
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B1.17 wykwintna kuchnia
Module 2 zycie spoteczne

1.¢wiczenia

1. Dopasuj kazde stowo do jego definicji.

=
a. de menukaart 1. Het overzicht met alle gerechten en prijzen van een restat EIF=E;
b. het degustatiemenu 2. De medewerker die adviseert welke wijn bij een gerecht past.

) 3. Een product dat alleen in bepaalde maanden vers en verkrijgbaar
c. de sommelier

is.
d. de gaarheid 4. Hoe door of rood een vlees- of visgerecht is klaargemaakt.
e. het seizoensgebonden 5. Een menu met meerdere kleine gangen om verschillende smaken
ingrediént te proeven.

a-1b-5c-2d-4e-3

2. Recenzja: wieczér fine dining (Amsterdam) (Audio dostepne w aplikacji)

Wypetnij luki: menukaart, degustatiemenu, sommelier, smaakbalans,
wijnspijscombinatie, subtiel gekruid, dieetvoorkeuren, amuse

In het weekend bezocht ik restaurant De Kas aan de Amstel. Bij binnenkomst kreeg ik direct een
: klein, maar verrassend van smaak. Op de stond een
seizoensgebonden groente verwerkt in verschillende bereidingen. |k koos het
, zodat je meerdere gangen proeft zonder zelf alle gerechten te hoeven

kiezen.

De vroeg eerst naar en of ik liever wit of rood drink.
Daarna stelde hij een passende voor, per gang een ander glas. Het
hoofdgerecht was precies op temperatuur, met een zachte textuur en een fijne

: niet te zout en . De portiegrootte was bescheiden
maar voldoende. Minpunt: de wachttijd tussen de gangen was soms lang. Toch vond ik het
overheerlijk en ik kom waarschijnlijk terug; het is vooral geschikt voor speciale gelegenheden.

W weekend odwiedzitem restauracje De Kas nad Amstel. Po wejsciu od razu podano mi amuse-bouche: mate, ale
zaskakujgce smakiem. W karcie byto sezonowe warzywo przygotowane na kilka sposobéw. Wybratem menu
degustacyjne, dzieki czcemu mozna sprébowac kilku dari, nie muszgc samodzielnie wybierac kazdego z nich.

Sommelier najpierw zapytat o preferencje dietetyczne i czy wole wino biate czy czerwone. Potem zaproponowat
odpowiednie potgczenia wina z potrawami, do kazdego dania inny kieliszek. Danie gtéwne miato idealng
temperature, delikatng teksture i dobrq réwnowage smakdw: nie za stone i subtelnie przyprawione. Wielkos¢ porcji
byta skromna, ale wystarczajgca. Minusem byt czas oczekiwania miedzy daniami, ktéry bywat dtugi. Mimo to
uwazam, Ze byto przepysznie i prawdopodobnie wréce; to miejsce szczegdlnie nadaje sie na specjalne okazje.

1. Waarom koos de schrijver voor het degustatiemenu en wat is volgens de tekst het voordeel
daarvan?
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3. Postuchaj fragmentu audio i zaznacz, czy ponizsze stwierdzenia sa prawdziwe czy
falszywe.

Prawda Fatsz
De spreker heeft een reservering gecontroleerd en daarbij ook een dieetwens

O
genoemd.
De spreker heeft al besloten om zeker het degustatiemenu met O O
wijnspijscombinatie te nemen.
De spreker wil dat het hoofdgerecht niet helemaal doorbakken wordt. d O
4. Odegraj role: Uzupetnij dialogi
a. Degustatiemenu en dieetwensen
Gast (Sanne): Goedenavond. We hebben een reservering op naam van Sanne de Vries. Kunt u die

even bevestigen?
(Dobry wieczér. Mamy rezerwacje na nazwisko Sanne de Vries. Czy moze Pan/Pani to potwierdzic?)

Sommelier (Joris): 7.

Gast (Sanne): Ik eet geen schaaldieren en ik houd niet van heel pittig eten. Subtiel gekruid is prima.
(Nie jem skorupiakdw i nie lubie bardzo ostrych potraw. Subtelnie przyprawione bedzie w
porzqgdku.)

Sommelier (Joris): 2.

Gast (Sanne): Dat klinkt goed. En hoe zit het met de wijnkaart? We willen graag een lichte
wijnspijscombinatie, niet te zwaar.
(Brzmi dobrze. A jak wyglgda karta win? Chcielibysmy lekkie potqczenie wina z potrawami, niezbyt
ciezkie.)

Sommelier (Joris): 3.

Gast (Sanne): Prima. Hoe groot zijn de porties? We willen nog ruimte houden voor het nagerecht.
(W porzqdku. Jak duze sq porcje? Chcemy zostawi¢ miejsce na deser.)

Sommelier (Joris): 4.

b. Menu kiezen en gaarheid bespreken

Gast (Mark): 5.

Bediening (Lotte): Natuurlijk. Als ik iets mag aanbevelen: het voorgerecht met geroosterde biet, subtiel
gekruid en met een frisse dressing doet het nu heel goed.
(Oczywiscie. Jesli moge cos polecic: przystawka z pieczonym burakiem, subtelnie przyprawiona i z
orzezwiajgcym dressingiem, obecnie cieszy sie duzym powodzeniem.)

Gast (Mark): 6.

Bediening (Lotte): Het is een normale portie. U kunt er ook een klein bijgerecht bij nemen, bijvoorbeeld
groene asperges; dat is nu seizoensgebonden.
(To standardowa porcja. Mozna tez zaméwi¢ maty dodatek, na przyktad zielone szparagi; sq teraz
w sezonie.)

Gast (Mark): 7.
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Bediening (Lotte): Zeker, medium-rare is precies de gaarheid die de chef aanbeveelt. Hij let op de
bereidingstemperatuur zodat het vlees sappig blijft.
(Oczywiscie, medium-rare to doktadnie stopieri wysmazenia, ktory szef kuchni poleca. Zwraca
uwage na temperature przygotowania, Zeby mieso pozostato soczyste.)
Gast (Mark): 8.
Bediening (Lotte): /k haal de sommelier er even bij voor een passende wijnspijscombinatie. Als u straks
proeft, let dan op de textuur en de smaakbalans; dat maakt het verschil.
(Poprosze sommeliera, Zeby dobrat odpowiednie potqczenie wina z potrawq. Kiedy bedziecie
prébowac, zwrdécie uwage na teksture i balans smakdw; to robi réznice.)

Przyktadowe odpowiedzi:

1. Goedenavond, mevrouw de Vries — ja, twee personen voor het degustatiemenu. Zijn er dieetvoorkeuren of allergieén
waar de keuken rekening mee moet houden? 2. Dat is duidelijk. We passen de amuse en één gang aan. Voor het voorgerecht
kan ik iets met een seizoensgebonden ingrediént aanraden; de keuken zal het gerecht dan mooi laten aanrichten. 3. Dan
kies ik voor frisse, elegante wijnen. Bij het hoofdgerecht let ik op bereidingstemperatuur en gaarheid, zodat de smaakbalans
klopt. Voor mij is vooral het mondgevoel belangrijk: niet te log, maar wel rond en vol. 4. Het zijn kleinere porties met een
klein bijgerecht erbij. En als u wilt, werkt de patissier het nagerecht nog even af aan tafel — veel gasten vinden dat
overheerlijk. 5. Hoi, mag ik de menukaart nog even? Ik twijfel tussen het voorgerecht en het hoofdgerecht. 6. Klinkt goed. Hoe
is de portiegrootte? Ik wil niet meteen vol zitten, maar ik wil wel iets erbij. 7. Doe dat maar. En bij het hoofdgerecht: ik neem
de entrecote graag medium-rare. Is dat mogelijk? 8. Mooi. Hebben jullie iets op de wijnkaart dat daarbij past? Ik zoek iets
dat niet te houtig is.

5. Pisanie korespondencji
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