B1.16.1 Sternekiiche

Kuchnia gwiazdkowa

In einer Kiche wird ein Drei-Gdnge-Menu vorbereitet. Als Gang gibt es Forelle mit
Blumenkohlpiiree und spater einen Rohkostsalat. Fur das Piree braucht man nur die
Réschen: Der Strunk wird entfernt, dann wird der Blumenkohl in Butter angeschwitzt, bis er
leicht braun ist. Danach kommen FlUssigkeit und Sahne dazu, und alles wird mit Salz und
Muskat gewiirzt. AnschlieBend wird eine Sauce gekocht, in der Schalotten wichtig sind.

W kuchni przygotowuje sie trzydaniowe menu. W menu jest pstrqg z puree z kalafiora oraz pézniej suréwka.
Do puree potrzebne sq tylko réZyczki: usuwa sie gtgb, nastepnie podsmaza sie kalafior na masle, az bedzie
lekko brqzowy. Potem dodaje sie plyn i Smietane, a catos¢ doprawia sie solq i gatkq muszkatotowq. Nastepnie
gotuje sie sos, w ktérym wazne sq szalotki.

1. Warum wird das Blumenkohlpuree gleich am Anfang zubereitet?

a. Weil die Forelle zuerst kalt gestellt werden soll. b. Weil die Sauce schon fertig ist und nur noch
Sahne braucht.

c. Weil es eine Weile dauert, bis der Blumenkohl d. Weil der Rohkostsalat zuerst fertig sein muss.
leicht braun wird.

2. Welche Teile vom Blumenkohl werden fir das Plree verwendet?
a. Nur der Strunk, die Réschen kommen in den  b. Nur die Rdschen, der Strunk wird entfernt.
Salat.

c. Der ganze Blumenkohl mit Blattern und d. Nur die Blatter, die Rdschen werden
Strunk. angebraten.
1-c2-b

2. Szukajg Panstwo wymagajacego kursu gotowania i chcg wiedzieé, jakie dania znajduja
sie w menu.

Zadanie: Schreiben Sie das komplette Menu (4 Gange) auf und erklaren Sie kurz, welche Kochtechnik
Sie Uben wirden und was Sie daflir nicht zu tun brauchen.
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Use in your answer: der Klichenchef / der Kurs / das MenU / die Zutaten / abschmecken / nicht zu +
Infinitiv
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https://app.colanguage.com/pl/niemiecki/dialogi/sternekueche
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