A1.26.1 Scoprire i sapori con i sensi
Odkrywa¢ smaki zmystami

1. Obejrzyj wideo i odpowiedz na powigzane pytania.

Wideo: https://www.youtube.com/watch?v=pzjGCYKMIK8

| sensi (Zmysty) L'udito (Stuch)

Il gusto (Smak) La vista (Wzrok)

Il tatto (Dotyk) Il suono (Dzwiek)
L'olfatto (Wech) 1l buio (Ciemnosc)

1. Che tipo di cena € questa esperienza?
a. Una cena solo con dolci b. Una cena sensoriale nel buio
¢. Una cena normale con musica alta d. Una cena in un ufficio

2. Quali sensi diventano protagonisti nel buio?

a. Il gusto, il tatto, I'olfatto e I'udito b. Solo il tatto

c. Solo l'udito e la vista d. La vista e il gusto
3. Che cosa puo fare I'aroma durante la cena?

a. Confondere il cameriere b. Evo care ricordi

c. Far dormire le persone d. Evitare i ricordi

4. Chi guida le persone in questo viaggio sensoriale?

a. Un cameriere famoso b. Un musicista
¢. Un medico d. La chef Barbara Dell'Argine
1-b 2-a 3-b 4-d

2. Przeczytaj dialog i odpowiedz na pytania.

Pietro partecipa a una degustazione di vini e Anna lo guida passo dopo passo.
Pietro bierze udziat w degustacji win, a Anna prowadzi go krok po kroku.

Pietro: Grazie per l'invito, & la mia prima degustazione di  (Dziekuje za zaproszenie, to moja pierwsza

vini. degustacja wina.)
Anna: Sono contenta che tu sia qui. Possiamo iniziare (Ciesze sie, ze tu jestes. Mozemy zaczq¢ od
annusando il vino bianco: & piuttosto dolce. powgqchania wina biatego: jest dosc stodkie.)

Pietro: S, lo sento. E piu dolce del vino che bevo di solito.  (Tak, wyczuwam to. Jest stodsze niz wino, ktore
pijam na co dzien.)

Anna: Ora prova ad assaggiarlo e dimmi com'e il gusto (Teraz sprébuj go i powiedz mi, jaki ma dla ciebie

per te. smak.)
Pietro: Misembra poco amaro, sicuramente piu delicato di (Wydaje mi sie, Ze jest mato gorzkie, zdecydowanie
altri vini. delikatniejsze od innych win.)

Anna: Bene, adesso annusa il vino rosso. Dovresti sentire (Dobrze, teraz powgchaj wino czerwone.
un profumo pitl intenso. Powinienes wyczu¢ bardziej intensywny aromat.)
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Pietro: Si, & piu intenso e pil aspro rispetto al bianco. (Tak, jest bardziej intensywne i bardziej
kwaskowate niz biate.)

Anna: Prova un sorso e dimmi se il gusto & piu deciso. (Sprébuj fyka i powiedz mi, czy smak jest bardziej
wyrazisty.)

Pietro: E decisamente pil deciso del bianco. La differenza  (lest zdecydowanie bardziej wyrazisty niz biate.
si nota subito. Réznice czuc od razu.)

Anna: Sj, il bianco e il rosso hanno due gusti molto diversi. (Tak, biate i czerwone majq bardzo rézne smaki.
Passiamo ad altri vini? Przejs¢ do innych win?)

Pietro: Si, d'accordo. Sono curioso di provare anche gli (Tak, zgoda. Jestem ciekawy, Zeby sprébowac tez
altri. innych.)

1. Quale vino annusano per primo Pietro e Anna?
a. Il vino bianco b. Il vino rosso
c. Unvino scuro e duro d. Unvino salato
2. Che cosa dice Pietro del vino rosso?

a. E piti deciso del bianco b. E silenzioso e chiaro
c. E pulito e morbido d. E piti dolce del bianco
1-a 2-a
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