
A1.26.1 Scoprire i sapori con i sensi 
Odkrywać smaki zmysłami
https://app.colanguage.com/pl/wloski/dialogi/sensory-experiences  

Wideo: https://www.youtube.com/watch?v=pzjGCYkMlK8

I sensi (Zmysły)

Il gusto (Smak)

Il tatto (Dotyk)

L'olfatto (Węch)

L'udito (Słuch)

La vista (Wzrok)

Il suono (Dźwięk)

Il buio (Ciemność)

1. Cosa si usa soprattutto per conoscere il cibo in questa cena speciale?

a. I cinque sensi b. Solo le mani 

c. Solo l'olfatto d. Solo la vista 
2. Com'è la sala durante questa cena sensoriale?

a. È molto luminosa b. È nel buio 

c. È all'aperto d. È solo con luce naturale 
3. Cosa succede ai sapori durante questa esperienza?

a. Non si sentono b. Sono più deboli 

c. Sono uguali a una cena normale d. Sono più intensi 
4. Chi prepara e guida questa esperienza di cena?

a. Un cameriere del ristorante b. La chef Barbara Dell'Argine 

c. Uno studente di cucina d. Un gruppo di clienti 
1-a 2-b 3-d 4-b

1. Obejrzyj wideo i odpowiedz na powiązane pytania. 

2. Przeczytaj dialog i odpowiedz na pytania. 

Prima degustazione di vini
Pierwsza degustacja win

Pietro: Grazie per l’invito, è la mia prima degustazione di
vini. 

(Dziękuję za zaproszenie — to moja pierwsza
degustacja win.)

Anna: Sono contenta che tu sia qui. Possiamo iniziare
annusando il vino bianco, è piuttosto dolce. 

(Cieszę się, że jesteś. Zaczniemy od powąchania
wina białego — jest dość słodkie.)

Pietro: Sì, lo sento. È più dolce del vino che bevo di solito. (Tak, czuję to. Jest słodsze niż wino, które pijam
zwykle.)

Anna: Ora prova ad assaggiarlo e dimmi com’è il gusto
per te. 

(Teraz spróbuj go i powiedz mi, jaki ma dla ciebie
smak.)

Pietro: Mi sembra poco amaro, sicuramente più delicato di
altri vini. 

(Wydaje mi się mało gorzkie, zdecydowanie
delikatniejsze niż inne wina.)

Uno | 1

https://app.colanguage.com/pl/wloski/dialogi/sensory-experiences
https://app.colanguage.com/pl/wloski/dialogi/sensory-experiences
https://www.youtube.com/watch?v=pzjGCYkMlK8


Anna: Bene, adesso annusa il vino rosso. Dovresti sentire
un profumo più intenso. 

(Dobrze, teraz powąchaj wino czerwone.
Powinieneś poczuć bardziej intensywny zapach.)

Pietro: Sì, è più intenso e più aspro rispetto al bianco. (Tak, jest bardziej intensywne i bardziej kwaśne w
porównaniu z białym.)

Anna: Prova un sorso e senti se il gusto è più deciso. (Spróbuj łyka i sprawdź, czy smak jest bardziej
zdecydowany.)

Pietro: È decisamente più deciso del bianco, la differenza
si nota subito. 

(Jest zdecydowanie bardziej wyraziste niż białe —
różnica jest od razu wyczuwalna.)

Anna: In effetti bianco e rosso hanno due gusti molto
diversi. Passiamo ad altri vini? 

(Rzeczywiście, białe i czerwone mają zupełnie inne
smaki. Przechodzimy do kolejnych win?)

Pietro: Sì, d’accordo. Sono curioso di assaggiare anche gli
altri. 

(Tak, zgoda. Jestem ciekawy, by spróbować także
innych.)

1. Dove sono Pietro e Anna?

a. In un bar a bere caffè b. In un supermercato affollato e rumoroso

c. In un ristorante di pesce molto elegante d. A una degustazione di vini
2. Per Pietro questa degustazione di vini è...

a. la prima b. molto noiosa

c. la seconda d. troppo rumorosa
1-d 2-a
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