A1.17.1 Tradycyjny przepis na pierogi

Receita tradicional de pierogi

1. Jaka wode wlewa osoba do miski?
a. Zimng wode z lodéwki b. Wode gazowang
c. Wode o temperaturze okoto czterdziestu d. Mleko podgrzane do czterdziestu stopni
stopni Celsjusza

2. Co dodaje osoba do wody jako nastepny krok?

a. Tylko make i pieprz b. Drozdze i jogurt
. Dwie tyzki cukru i masto d. Olej, sél i jajko
1-c 2-d

2. Leia o dialogo e responda as perguntas.

.Kocham gotowac¢” - jeden z najpopularniejszych kanatéw kulinarnych na polskim
YouTube

“Adoro cozinhar” - um dos canais de culindria mais populares do YouTube polonés

Czestaw: Wczoraj zrobitem pierogi. (Ontem eu fiz pierogi.)

Celina: 000, serio? Sam je robites? (oo, sério? Vocé mesmo fez?)

Czestaw: No jasne. (Claro que sim.)

Celina:  Z czym byly? (E eram de qué?)

Czestaw: Z ziemniakami i biatym serem. Troche cebuli,  (De batatas e queijo branco. Um pouco de cebola,
troche czosnku — klasyka. um pouco de alho — cldssico.)

Celina: Haha, brzmi dobrze. A ciasto? (Haha, parece bom. £ a massaz?)

Czestaw: Normalne: maka, jajko, sél i odrobina oleju. (Normal: farinha, ovo, sal e um pouco de éleo.)

Celina: Duzo roboty? (Deu muito trabalho?)

Czestaw: No, troche. W sumie pie¢ godzin. (Sim, um pouco. No total, cinco horas.)

Celina:  O! To bardzo dtugo. (Ah! Isso é muito tempo.)

Czestaw: Troche sie nie wyspatem, ale byto warto. (Ndo dormi muito, mas valeu a pena.)

1. Z czym byty pierogi Czestawa? (De que eram os pierogi do Czestaw?)

a. Z miesem i pieprzem. b. Z ziemniakami i biatym serem.
. Z cukrem i maka. d. Z cebulg i sola.
2. lle czasu zajeto Czestawowi robienie pierogéw? (Quanto tempo o Czestaw levou para fazer os pierogi?)
a. Pie¢ minut. b. Jedna godzina.
c. Dwie godziny. d. Pie¢ godzin.
1-b 2-d
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