B1.17.1 La experiencia gastronémica en Toledo
La experiencia gastronémica en Toledo

sabores. El chef, Victor Sanchez Beato, aparece en la Guia Michelin y propone varios j
aperitivos antes de los platos principales. Hay opciones tradicionales y otras mas creativas,
como arroz meloso con trufa. El personal pide que prueben cada pase con calma, y el final
suele ser un dulce tipico de la ciudad.

In Toledo, a restaurant known for its quality cuisine offers a menu with many flavors. The chef, Victor Sdnchez
Beato, appears in the Michelin Guide and offers several appetizers before the main courses. There are

traditional options and others that are more creative, such as creamy rice with truffle. The staff asks them to
try each course calmly, and the ending is usually a typical sweet from the city.

1. ¢Qué reconocimiento tiene el restaurante del chef Victor Sdnchez Beato?

a. Un premio a la mejor tapa de Castilla-La b. Un sol Repsol y presencia en la Guia Michelin
Mancha
c. Dos estrellas Michelin y tres soles Repsol d. Solo aparece en una guia local de Toledo
2. Cual de estos aperitivos se probd al principio?
a. Gazpacho andaluz b. Chupito con pulpo
c. Ensalada de tomate con ventresca d. Croquetas de jamén ibérico
1-b 2-b

2. You are in Madrid and you are looking for a luxury restaurant for a special dinner.

Task: Elige un primer plato, un segundo plato y una bebida, y explica por qué te apetece esa
combinacién (sabor, punto de cocciéon y como te sienta).

URL: Carta de restaurante Michelin en Madrid

Use in your answer: Reservar / Carta principal / Restaurante de lujo / Una copa de vino / Un vaso de
agua / Dice que
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