
B1.17 Alta cocina 

☐ Aprende a expresar gustos avanzados
☐ Entender una carta avanzada  

El restaurante de lujo(The luxury restaurant)Blando (Soft)

El restaurante
sencillo

(The casual
restaurant) Crudo

(Raw)

La comida casera (Homemade food) Poco hecho (Rare)

La cocina
internacional

(International cuisine)
Muy hecho

(Well done)

La copa de vino (The wine glass) Tomar un aperitivo (To have an aperitif)

El vaso de agua (The glass of water) Traer el primer plato (To bring the first course)

La jarra
(The pitcher) Llevarse el segundo

plato
(To take away the second course)

El vino joven (Young wine) Sentar bien (To sit well / to agree with (food))

El reserva
(The reserva (aged
wine))

Sentar mal
(To not agree with / to upset (one's
stomach))

Buen sabor (Good flavor) Estar borracho (To be drunk)

Soso (Tasteless) Tener resaca (To have a hangover)

Picante (Spicy)

1. Scan the QR code to watch the video, or read the text. (QR: Audio)

En Toledo, un restaurante conocido por su cocina de calidad ofrece un menú con muchos
sabores. El chef, Víctor Sánchez Beato, aparece en la Guía Michelin y propone varios
aperitivos antes de los platos principales. Hay opciones tradicionales y otras más creativas,
como arroz meloso con trufa. El personal pide que prueben cada pase con calma, y el final
suele ser un dulce típico de la ciudad.

In Toledo, a restaurant known for its quality cuisine offers a menu with many flavors. The chef, Víctor Sánchez
Beato, appears in the Michelin Guide and offers several appetizers before the main courses. There are
traditional options and others that are more creative, such as creamy rice with truffle. The staff asks them to
try each course calmly, and the ending is usually a typical sweet from the city.

1. ¿Qué reconocimiento tiene el restaurante del chef Víctor Sánchez Beato?

a. Un premio a la mejor tapa de Castilla-La
Mancha 

b. Dos estrellas Michelin y tres soles Repsol 

c. Solo aparece en una guía local de Toledo d. Un sol Repsol y presencia en la Guía Michelin 
2. Cuál de estos aperitivos se probó al principio?

a. Gazpacho andaluz b. Ensalada de tomate con ventresca 

c. Chupito con pulpo d. Croquetas de jamón ibérico 
1-d 2-c
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2. Grammar: From the imperative to reported speech: dice que vengas; pide
que trabajen... 

 
This use of indirect speech is used to convey someone else’s orders,
instructions, or requests.

1. Indirect speech ⭢  reporting verb + que + subjunctive.
2. Orders are expressed in the third person.
3. The imperative is not kept in indirect speech; orders are expressed with the subjunctive.

Personal
pronouns

Direct speech Indirect speech

Tú ⭢  Usted "Sirve la bebida". ("Serve the drink".)
Dice que sirva la bebida. (He/She says to serve the
drink.)

Vosotros ⭢
Ustedes

"Traed el segundo plato". ("Bring the
second course".)

Pide que traigan el segundo plato. (He/She asks them
to bring the second course.)
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1. El maitre dice que ________________________________ la bebida primero y luego traiga el primer plato.  
(The maître d' says that I should serve the drink first and then bring the first course.)  

a.   sirve  b.   sirva  c.   sirviera  d.   sirves

2. El chef nos pide que ________________________________ el vino joven antes de elegir el reserva.   (The
chef asks us to taste the young wine before choosing the reserve.)  

a.   probéis  b.   probamos  c.   probad  d.   probemos

1. sirva 2. probemos

Rewrite the phrases (QR: AI+) 

1. El jefe me dice: «Envíame el informe hoy».
____________________________________________________________________________________________________
(The boss tells me to send him the report today.)

2. La médico le dice al paciente: «Tome esta pastilla después de comer».
____________________________________________________________________________________________________
(The doctor tells the patient to take this pill after eating.)

3. El profesor les dice a los alumnos: «Entregad la tarea el viernes».
____________________________________________________________________________________________________
(The teacher tells the students to hand in the homework on Friday.)

1. El jefe me dice que le envíe el informe hoy. 2. La médica le dice al paciente que tome esta pastilla después de comer. 3. El
profesor les dice a los alumnos que entreguen la tarea el viernes.

 

Correct the error 
1. La jefa dice que prepara la mesa junto a la ventana.

_____________________________________________________________________________
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The boss says to set the table next to the window.
2. El chef pide que traéis el vino tinto.

_____________________________________________________________________________
The chef asks that you bring the red wine.

1. La jefa dice que prepare la mesa junto a la ventana. 2. El chef pide que traigáis el vino tinto.
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3.Exercises

1. Match each word with its definition. 

a. tomar un aperitivo 1. El encargado pide que traigan ya el primer plato del menú.

b. el reserva
2. Un vino de calidad que ha envejecido más tiempo antes de
venderse.

c. traer el primer
plato

3. El camarero sugiere que tomes algo ligero antes de la comida.

a-3 b-2 c-1

2. Review: tasting menu in a restaurant in Toledo (QR: Audio) 
Fill in the gaps: soso, picante, un restaurante de lujo, un aperitivo, reserva, vino joven

El sábado probamos un menú degustación en (1) ____________________ de Toledo recomendado por
una guía gastronómica. La propuesta mezcla cocina internacional con productos locales.
Empezamos con (2) ____________________ y seguimos con varios pases; el servicio explicó cada plato y
sugirió un (3) ____________________ para los entrantes y un (4) ____________________ para la carne. La
carta indicaba el nivel de (5) ____________________ y el punto de cocción.

En general, el sabor fue excelente y la presentación muy cuidada, aunque un plato me resultó algo
(6) ____________________ . Aun así, salimos satisfechos: todo me sentó bien y el ritmo entre platos fue
cómodo. Consejo práctico: si no bebes alcohol, pide la jarra de agua desde el principio; así evitas
esperar y puedes comparar mejor los sabores.
On Saturday we tried a tasting menu at a restaurant in Toledo recommended by a gastronomic guide. The proposal
blends international cuisine with local products. We started with an appetizer and continued with several courses; the
staff explained each dish and suggested a young wine for the starters and a reserva for the meat. The menu indicated
the level of spiciness and the cooking point.

Overall, the flavor was excellent and the presentation very carefully done, although one dish tasted a bit bland to me.
Even so, we left satisfied: everything agreed with me and the pacing between dishes was comfortable. Practical tip: if
you don’t drink alcohol, ask for the pitcher of water from the start; that way you avoid waiting and you can compare
the flavors better.

(1) un restaurante de lujo, (2) un aperitivo, (3) vino joven, (4) reserva, (5) picante, (6) soso 

1. ¿Qué información del menú y del servicio te ayuda más a decidir qué pedir (vino, nivel de picante,
punto de cocción u otra) y por qué?
____________________________________________________________________________________________________

 

3. Listen to the audio fragment and choose the correct answer. (QR: Audio) 

True False

 

1. Pidió agua porque iba a conducir después. ☐ ☐
2. El segundo plato era picante y crudo. ☐ ☐
3. Al día siguiente no tuvo resaca por el vino. ☐ ☐
1-V 2-X 3-V
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4. Choose the correct solution 

1. El maitre dice que ____________________ un aperitivo
mientras preparan la mesa en el restaurante de lujo.

(The maître d’ says that you should have an
aperitif while they prepare the table in the
luxury restaurant.)

a.   tomes  b.   tomaste  c.   tomáis  d.   tomas 

2. La camarera le pide al sumiller que ____________________ el
reserva en una copa de vino.

(The waitress asks the sommelier to serve the
reserve in a wine glass.)

a.   sirvas  b.   sirva  c.   sirvió  d.   sirve 

3. El chef recomienda que ____________________ un vaso de
agua si el plato está muy picante.

(The chef recommends that we drink a glass of
water if the dish is very spicy.)

a.   tomamos  b.   tomar  c.   tomemos  d.   tomáis 

1. tomes 2. sirva 3. tomemos

5. Roleplay - dialogues (QR: Audio) 

 Cata rápida en restaurante de lujo 

Cliente (Lucía): Perdona, ¿nos puedes recomendar una copa de vino para el menú
degustación? El primer plato es de pescado y no quiero que el vino le quite
sabor.  
(Excuse me, could you recommend a glass of wine for the tasting menu? The first course
is fish and I don’t want the wine to take away its flavor.)

Sumiller
(Álvaro):

Claro. Para empezar, un vino joven blanco va muy bien con pescado; si
preferís algo con más cuerpo, también tengo un reserva, pero es más
potente.  
(Of course. To start, a young white wine goes very well with fish; if you prefer something
with more body, I also have a reserva, but it’s stronger.)

Cliente (Lucía): Vale, probemos el joven. Y otra cosa: el primer plato me parece un poco soso,
¿podéis traer un poco más de salsa o algo de sal aparte?  
(Okay, let’s try the young one. And one more thing: the first dish seems a bit bland to
me—could you bring a little more sauce or some salt on the side?)

Sumiller
(Álvaro):

Sin problema, lo comento con cocina. Os puedo traer también una jarra de
agua. Cuando os llevéis el segundo plato, si os apetece, podemos cambiar a
un tinto reserva.  
(No problem, I’ll mention it to the kitchen. I can also bring you a pitcher of water. When
you have the second dish, if you feel like it, we can switch to a red reserva.)

Cliente (Lucía): Perfecto. A mí el picante no me sienta bien, así que si el segundo es fuerte, os
lo diré antes de que lo traigáis.  
(Perfect. Spicy food doesn’t agree with me, so if the second one is strong, I’ll tell you
before you bring it.)

1. ¿Qué problema tiene Lucía con el primer plato y cómo lo expresa?
____________________________________________________________________________________________________

B1.17  Fine dining 
Módulo 2  Social life

https://app.colanguage.com/spanish/syllabus/b1/17 Cinco | 5

https://app.colanguage.com/spanish/syllabus/b1/17/exercises#exercise-5
https://app.colanguage.com/spanish/syllabus/b1/17


6. Speaking: translate and respond (QR: AI+) 

El camarero nos pide que + subjuntivo... / Dice que el plato está... / Me gustaría tomar una copa
de vino porque...

1. ¿Has ido alguna vez a un restaurante de lujo en España? Describe en una o dos frases
cómo fue la comida y el servicio.

__________________________________________________________________________________________________________

2. Mira la carta de un restaurante y elige un plato y un vino: ¿qué pedirías y por qué, según tus gustos
(por ejemplo, picante, soso, poco hecho o muy hecho)?

__________________________________________________________________________________________________________

 

7. Writing: Email (QR: AI+) 

Asunto: Menú para la cena del jueves

Hola,

El restaurante donde vamos el jueves nos pide hoy la elección del menú. Hay dos
opciones:

Menú degustación (7 pases): incluye dos aperitivos, pescado y carne.
Menú corto (4 pases): más sencillo y de menos duración.

También preguntan si queremos maridaje: copa de vino joven o una de reserva. ¿Tú
qué prefieres? Yo suelo evitar lo muy picante y la carne poco hecha. Si tienes alergias
o alguna preferencia, dímelo y se lo confirmo.

Gracias,
Marta

 

Write an appropriate response:  Prefiero… porque… / Marta dice que el restaurante pide que
confirmemos… / ¿Podrías preguntar si…? 
_________________________________________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________________________________________

Important verbs 
Tomar (to take)

Condicional simple

Servir (to serve)

Presente

Comer (to eat)

Condicional simple

yo tomaría sirvo comería

tú tomarías sirves comerías

él/ella/usted tomaría sirve comería

nosotros/nosotras tomaríamos servimos comeríamos

vosotros/vosotras tomaríais servís comeríais

ellos/ellas/ustedes tomarían sirven comerían
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